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MULTIFUNKCNI ZARIZENI

HI-5

Vseobecny popis a pokyny

Technické Udaje

Provoz - pouzivani zafizeni - béZna udrziba
Instalace - Likvidace zafizeni

Priloha — data, schéma, ...

V pripadé poufZiti vyrobku k jinym tGcelim, neZ je uvedeno
v tomto navodu, nenese vyrobce zadnou odpovédnost.
ItalStina. Vyrobce nenese Zddnou odpovédnost za pfipadné
chyby v prekladu




Gratulujeme vam k zakoupeni naseho zarizeni!

Prace s multifunkénim zafizenim HI-5 je velmi jednoduchd diky intuitivni grafice ovladaciho panelu.
Dotykovy ovladaci panel byl navrien tak, aby poZadované programy byly okamZité zobrazeny a
identifikovany.

Veskera potrebna technologie je integrovana do jediného pfistroje. UmozZnuje provadét rdzné doplnkové
¢innosti pro zvyseni efektivity v kuchyni. Na misto provadéni dlouhych a sloZitych postup(, budete moci
pracovat ihned a to diky 300 prednastavenym program(m a cyklim.

Tato pfirucka obsahuje vSechny potrfebné informace pro spravné pouzivani zafizeni a jeho spravnou
udrzbu.

Pfed kazdou operaci si pozorné prectéte pokyny, protoze poskytuji zakladni informace tykajici
bezpecného pouzivani zafizeni.
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VSEOBECNA USTANOVENI A POKYNY

PREJIMKA

Zatizeni je pred vlastni expedici z vyrobniho zdvodu podrobeno dikladné kontrole.

uvob

Tato prirucka obsahuje vSechny potfebné informace pro spravnou instalaci, provoz a udrzbu zatizeni
kvalifikovanym personalem. Pred jakoukoliv operaci si pozorné prectéte pokyny a podrobné informace,
nebot tyto obsahuji zakladni bezpecnostni Udaje tykajici se zafizeni.

Vyrobce se zfika veSkeré odpovédnosti z nespravného pouZiti zafizeni. Reprodukce této prirucky je
Caste¢né omezena.

VSEOBECNE BEZPECNOSTNIi PREDPISY

Vyrobce odmitd veskerou odpovédnost za jakékoliv operace provadéné v rozporu s pokyny uvedenymi v
tomto navodu.

Pred pripojenim zafizeni k elektrické siti se ujistéte, Ze sitové napéti a kmitocet odpovidaji udajim na
afizeni.

S

Pfipojeni zafizeni musi byt jiSténo jisticem 30 mA.
Pfed provedenim kazdé udrzby nebo Cisténi odpojte zafizeni od zdroje napajeni:
1) Nastavte spinac napdjeni do polohy OFF
2) Vytédhnéte zastrcku
PFi Udrzbé v motorovém prostoru nebo na vyparniku pouZzivejte rukavice.
NepouzZivejte Zddné ostré predméty, Sroubovaky, apod. v oblasti vyparniku.

Nedotykejte se elektrickych ¢asti mokryma rukama nebo bez bot.

Pro spravnou funkci kompresoru a vyparnikové skupiny nikdy neuzavirejte nebo nijak
neomezujte proudéni vzduchu (pfivodni otvory)

Pfed instalaci zafizeni na koleckach se dobre presvédcte, Ze plocha pro umisténi zatizeni je
vodorovna.

Klicky od zafizeni (pokud jsou ve vybavé) uchovavejte mimo dosah déti.

Zafizeni smi pouzivat pouze dobfe proskoleny personal. Udribu (naptiklad ¢isténi a ddribu
chladiciho zafizeni) smi provadét pouze servisni technik splatnou kvalifikaci v oblasti
elektrickych a chladicich systém.
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PRIPRAVA ZE STRANY ZAKAZNIKA

Pfiprava elektrické pfipojky s odpovidajicim jisténim 30 mA. Ptiprava elektrické zastrcky s uzemnénim
odpovidajicim normam platnym v misté instalace zafizeni.

Zkontrolujte misto instalace zatizeni, vodorovnost plochy. U zafizeni s vodni kondenzacni jednotkou nebo
u zafizeni s pfimou regulaci vihkosti zkontrolujte vodovodni pfipojku.

TECHNICKA DATA
Technické Udaje jsou uvedeny na Stitku, ktery je umistén na venkovni strané zafizeni nebo na zadni
strané a uvnitf motorového prostoru.

HLADINA HLUKU
Leq ve vzddlenosti 1 m od zafizeni za provoznich podminek je < 70 dB(A)

Loc ve vzdélenosti 1 m od zafizeni za provoznich podminek je < 130 dB(A)

Podminky méreni

Méreni se provadélo uvniti pravouhlé nechrdnéné mistnosti bez zvukotésné Upravy. V prostoru kolem
zatizeni nebyly Zadné prekdazky.

Odkaz na normy pro méreni hluku

Méreni hluku bylo provedeno v souladu s natizenim €. 277, postupl popsanych v ISO 230-5 a v souladu
se smérnici ES 2006/42.

Provozni podminky zafizeni

Méreni bylo provedeno za maximalnich provoznich podminek pfi plném vykonu zafizeni, cemuz
odpovida pocatecni faze zchlazovani.

POUZITE MATERIALY A NAPLNE

V souvislosti s ochranou zivotniho prostfedi vyhovuji vSechny pouZité materialy narodni vyhlasce ¢. 151,
z 25. Cervence 2005, ktera provadi nafizeni EU 2002/95/EU a direktivy EU 2002/95/EC a (2002/96/ES a
2003/108/ES, ke snizeni pouZiti nebezpecénych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich, jakozZ i
nakladani s odpady.

Veskera chladiva a pénotvornad cinidla pouzivana k vypénovani polyuretanovych izolaci jsou plné
v souladu s nafizenim ES 842/2006.

NAVOD A DOPORUCENE POUZITi, NEVHODNE POUZITI

Nase chladici zafizeni jsou schvalené pro pouziti pro potravinaistvi a jsou plné v souladu s natizenim ES
1935/2004. Jsou navrzeny a konstruovany s ohledem na zdravotni nezdvadnost bezpecnost pro uZivatele.
Zarizeni neni uréeno pro uchovavani léciv, chemickych latek nebo jinych nepotravinarskych produktd.
Zatizeni smi byt pouZivano pouze pro stanoveny Ucel. Neni uréeno pro Ziva zvifata. Nevkladejte korozivni
predméty.




PRIPADNA NEBEZPECI, KTERA NELZE ODSTRANIT

e Chladici zafizeni bylo vyrobeno a konstruovano s pfislusSnymi bezpecnostnimi opatfenimi s cilem
zajistit bezpecnost a zdravi uZivatele, nemaji nebezpecné hrany, brousené plochy nebo prvky
vycnivajici z padorysu

e Stabilita zafizeni je zarucena i pfi otevienych dvefich, nicméné je zakdzano se (nebo cokoli) na oteviené
dvere zavésovat

e U pristroji se zasuvkami nevkladejte vic jak 40 kg do kazdé zasuvky, na rost, ... (rovhomérné rozlozte),
neotvirejte najednou vic jak jednu zdsuvku a neopirejte se nebo si nesedejte na otevienou zasuvku, aby
nedoslo k prevraceni nebo k poskozeni zafizeni

e Pozn.: U skfini se sklenénymi dvirky nevytahujte najednou vic jak 1 koSik nebo 1 rost, aby se
neporusila stabilita zafizeni. Ukladejte potraviny postupné od spodu nahoru, vyndavejte potraviny v
opacném smeéru, tj. odshora dol(

SKRINE NA KOLECKACH PRESOUVAT OPATRNE, BEZ NAHLYCH ZMEN POHYBU,
ABY NEBYLA NARUSENA STABILITA SKRINE

KOLECKA SKRINE NA MISTE VZDY ZABLOKOVAT ODPOVIDAJICIM ZARIZENIM
& (ZABRZDIT)

RIZIKA SPOJENA S POHYBLIVYMI CASTMI

Jedinou pohyblivou ¢&3asti je ventilator, ktery nepredstavuje Zadné riziko, protoZe je chranén pevné
pfiSroubovanym roStem (pfed odstranénim tohoto roStu odpojte zafizeni od pfivodu el. proudu). Je
zakdzano cokoliv vkladat do ochranné mtizky ventilatoru!!

RIZIKA ZPUSOBENA VYSOKOU/NiZKOU TEPLOTOU
Mista, kde se mulze vyskytnout wvysoka/nizka teplota, jsou oznaCena varujici nalepkou
»TEMPERATURGEFAHR" (Teplotni nebezpeci).

RIZIKA ZPUSOBENA ELEKTRICKYM NAPETIM
Riziko elektrickym napétim bylo maximalné eliminovano konstrukci zafizeni a fesenim elektrickych obvodl v
souladu s normou IEC EN 60204-1 a IEC EN 60335-1.

V mistech, kde hrozi nebezpedi elektrickym napétim, jsou umistény samolepky "vysoké napét

F4l)
.

RIZIKO ZPUSOBENE HLUKEM
Leq nejhlucnéjsiho bodu ve vzdélenosti 1 m od zafizeni za provoznich podminek je < 70 dB(A)

Loc ve vzdélenosti 1 m od zafizeni za provoznich podminek je < 130 dB(A)

ZBYTKOVA RIZIKA

Pro pfipadny odvod tekutin z potravin, pfi CiSténi zafiteni apod, je spodni dno vyspadovano ke stfedovému
vytokovému otvoru s uzaviracim kolikem. PFi Cisténi vytahnéte kolik a pod vytokovy otvor umistéte sbérnou
vanicku max. 100 mm vysokou.

Pfi béZeném provozu zarizeni musi byt odtokovy otvor uzavien!




POUZITA BEZPECNOSTNI ZARIZENI
JE ABSOLUTNE ZAKAZANO, POUZITA BEZPECNOSTNI ZARIZENI POSKODIT
NEBO ODSTRANIT (OCHRANNA MRIZ, NALEPKY S VAROVNYMI SYMBOLY
& ATD.). PRI NEDODRZEN{ TECHTO INSTRUKCI NENESE VYROBCE ANI
DODAVATEL ZADNOU ODPOVEDNOST ZA PRIPADNE SKODY!

KLADNi BEZPECNOSTNi PREDPISY - ZASADY
Pred zapocetim jakékoli ¢innosti je zapotrebi odpojit zafizeni od privodu elektrické energie.

BEHEM PROVADENI BEZNE UDRZBY JE PRiISNE ZAKAZANO ODSTRANOVAT
& JAKEKOLIV BEZPECNOSTNi OCHRANNE A POJISTNE PRVKY A ZARIZENI.
(OCHRANNE MRIZKY, KRYTY, NALEPKY ATD.)

POSTUP V PRIPADE VZNIKU POZARU — ZAHORENI PRISTROJE
A K HASENi OHNE NIKDY NEPOUZIVEJTE VODU!
K uhaseni ohné pouzijte CO, - hasici pfistroj a co nejrychleji ochladte motor a jeho bezprosttedni okoli.

& Nikdy neomyvejte pFistroj pfimym proudem vody, protoze muze dojit
k zasaZeni elektrickych soucastek a k poskozeni jejich funk¢énosti.

Bezprostredni okoli zafizeni (i prostor pod) musi byt také cistén kazdy den za poutziti mydla a vody. NepouZivejte
Cistici prostfedky na bazi chléru nebo prostredky toxického charakteru.

INSTALACE ZARIZENI

Nasledujici informace jsou urceny pro personal s prislusnou technickou kvalifikaci.

TRANSPORT A MANIPULACE SE ZARIZENIM

Pfi prepravé a manipulaci se zafizenim vidy pouzivejte mechanizacni prostfedky typu paletového nebo
vysokozdvizného voziku. Pfi préaci dbejte na spravné rozloZzeni hmotnosti. Zatizeni je obvykle umisténo na dfevéné
paleté. Skfiné mohou byt k paleté pfipevnény Srouby nebo paskovanim. Zatizeni je chranéno lepenkovou krabici
s vyztuZzenymi hranami.

Na obalu jsou wytistény varovné symboly dileZité pro sprdvnou manipulaci , aby nedoslo béhem nakladky,
vykladky, prepravy a skladovani k poskozeni zafizeni nebo urazu.

Pfi likvidaci oballi je nutné
dodrZovat mistni predpisy pro
e nakladani s obaly.

Orientace uloZeni Krehké Uchovavat v suchu

Stohovaci limit

Pfi skladovani nebo prepravé zafizeni je mozné umistit maximalné 2 ks na sebe, pokud neni na obalu uvedeno
jinak.

Vzhledem k tomu, Ze tézisté zatizeni neni umisténo v geometrickém stfedu, je nutno pfi manipulaci a stohovani
postupovat velmi opatrné.




POSTUP PRI INSTALACI

Je doporuceno, po rozbaleni zafizeni zkontrolovat jeho celistvost a neposkozenost, ke kterému mohlo dojit béhem
prepravy. Eventudlni poskozeni je nutné okamzité hlasit dopravci. Je zakdzdno poskozené zafizeni bez pfedchoziho
upozornéni a pisemného souhlasu vracet vyrobci.

PRI MANIPULACI ZARIiZENi NETAHEJTE NEBO NETLACTE, ABY NEDOSLO
A K PREVRACENI NEBO POSKOZENI ZARIZENi (NOZICEK).
NIKDY NENAKLAPEJTE ZARiZENi VE SMERU DVERI.

UMISTENI ZARIZENI

Zafizeni umistéte na dobre vétraném misté vzdalené od zdroju tepla. Pfi umisténi zafizeni ponechejte vedle
zafizeni dostateény prostor pro proudéni vzduchu, které je dalezité z hlediska spravné funkce zafizeni. P¥i umisténi
dbejte i na dostateény prostor k provadéni udrzby zaftizeni.

Zatizeni na koleckach
Zatizeni na koleckach nemohou byt vyskové rektifikovana, proto obzvlasté dbejte, aby plocha, na které je zafizeni
umisténo, byla dokonale vodorovna.
PO INSTALACI ZARIZENi ZABRZDETE KOLECKA
A ZARIZENi NENi URCENO K INSTALACI DO VYBUSNEHO PROSTREDI.
PRIPOJENI

Pfed pfipojenim zafizeni k siti se pfesvédcte, Ze napéti a frekvence sité odpovidd hodnotdm uvedenym na Stitku
zatizeni pfi povolené toleranci +/- 10% jmenovitych hodnot. Zatizeni musi byt fadné uzemnéno.

Upozornéni pro zchlazovaée/zmrazovace vybavené mytim

Zafizeni musi byt pfipojeno k vodovodnimu fadu pomoci doddvaného flexibilniho potrubi % ", vhodného pro
vysoké teploty a tlaky.

Je doporuéeno do vodovodni pfipojky predfadit zmékéovac vody, aby nedochdzelo k zavapnéni zafizeni. Pro
zvySeni ucinnosti by teplota vody méla byt v rozmezi 40-60°C, tlak vody 2-5 bar. Jestlize tlak vody klesne pod 0,5
bar, tlakovy spinac vyradi myci systém z ¢innosti a na displeji zafizeni se zobrazi pfislusny alarm.

Zchlazovace/zmrazovace vybavené mytim
PRO SPRAVNOU FUNKCI MYTi NEMENTE SMER TRYSEK
A ZASUVKY A ZASTRCKY MUSI BYT RADNE UZEMENY A MUSI ODPOVIDAT
PREDPISUM V DANE ZEMI
Predepsané hodnoty uzemnéni zarizeni
Aby bylo zafizeni chrdanéno pte pretizenim nebo zkratem, musi byt pfipojeno pfes magnetodynamicky jistic 30 mA

s moznosti ruéniho resetu.

Pro navrh jisténi jsou rozhodujici nasledujici hodnoty:

| max = 2,3 In (jmenovity proud)
I (zkratovy proud) = 4500 A pro napajeni 230/1 ~ / 50Hz.
s (zkratovy proud) = 6000 A pro napajeni 400/3 ~ / 50Hz.




1RE-INSTALACE

PFi opétovné instalaci zafizeni postupujte nasledovné:

1) Hlavni vypinac nastavte do polohy OFF

2) Vytahnéte zastréku ze zasuvky a stocte kabel

3) Odstrante veskeré pokrmy ze zafizeni a zatizeni fadné vycistéte

4) Zatizeni znovu zabalte. Pfitom dbejte na spravné umisténi polystyrenovych ochrannych vingll a fadné
pripevnéni na drevénou podlazku, aby nedoslo béhem prepravy k poskozeni zafizeni.

5) pfi nasledné instalaci postupujte dle predchdzejicich instrukci.

LIKVIDACE

Nechte odpojit pfistroj od elektrické a vodovodni pfipojky pouze kvalifikovanym personalem.

Je tfeba odstranit a zabranit Uniku:

- chladici plyn;

- nemrznouci kapaliny v hydraulickych obvodech

Likvidacni prace musi probihat vsouladu se Smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU o
odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich.

Ikona preskrtnuté popelnice znamena, Ze vyrobek byl uveden na trh po 13. srpnu 2015, nesmi s nim byt
— nakladano jako s béZnym domovnim odpadem, ale musi byt likvidovdn samostatné.

VSechna zafizeni jsou vyrobena z recyklovatelnych kovovych materidld (nerez, Zelezo, hlinik,
pozinkovany plech, méd atd.)
Vénujte pozornost chodu pfistroje ke konci jeho Zivotnosti, sniZite negativni dopad na Zivotni prostiedi a
efektivné vyuzijete zdroje, podle zasady prevence, opétovného poutziti, recyklace a obnovy. "kdo znecistuje,
plati."

Nezapomerite, Ze nedovolena nebo nespravna likvidace produktu je nezdkonna.

Informace o likvidaci v zemich Evropské unie

Smérnice EU o zafizeni (OEEZ) byla pfijata v kazdé zemi jinym zpUsobem. Z toho dlvodu je nutné oslovit pro
spravnou likvidaci pfislusny obecni Ufad, prodejce ¢i firmu, kterd ma pro uvedenou ¢innost pfislusné opravnéni.

Pfi ¢ekani na demontdz a likvidaci zafizenim muUZe byt zatizeni docCasné skladovano i venku, to vSak za
predpokladu, Ze elektrické, chladici a hydraulické okruhy nejsou poskozené a netésné. Ujistéte se, Ze dvere
nemohou byt uzavieny/uzamceny, aby se zabranilo uviznuti.

Postupujte podle zakonl na ochranu Zivotniho prostfedi v zemi uZivatele.

ZARUKA

Zaruka vyrobce na zafizeni a jeho ¢asti je po dobu jednoho roku od data vystaveni faktury. Objevi-li se v dobé
zaruky zavada, nese naklady na nahradni dily vyrobce.

Vyrobce opravi pfipadné nedostatky a vady za predpokladu, Ze je zafizeni instalovdno a pouzivano v souladu s
pokyny uvedenymi v tomto navodu k obsluze. Zaruka se nevztahuje na Skody zplsobené vodnim kamenem,
prepétim nebo manipulaci neopravnénych osob. Na dily, jako jsou tésnéni, Zzarovky a dalsi spotfebni material,
se zaruka nevztahuje.

Béhem zarucni doby zakaznik nese naklady tykajici se dopravy a prace vynaloZzené na opravu ¢i vyménu
nahradnich dilG.

Nahradni material v dobé zaruky zlstava nasim majetkem a musi byt vracen na naklady kupujiciho.
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INFORMACE O ZARIZENI

Strana 19

produktu

Sokové zchlazovani

e umoziuje rychlé snizeni teploty potravin +3°C, zabrani se pfirozenému odparovani —
zachovani vlhkosti, zabrafiuje pomnoZovani bakterii po uvareni potravin

e Sokové chlazeni umoznuje dopredu si naplanovat pfipravu produktu, udrzovat dlouhodobé
jeho chut, vani, vahu zabrariuje kazeni produktu ¢i vzniku moznosti otravy.

e dokonalou kontrolou vzduchu a teploty zlstavaji zachovany vsechny smyslové vlastnosti

Strana 29

Sokové zmrazovani

e umozZiuje rychlé snizeni
teploty v jadre potraviny
na — 18 °C pro udrzeni
struktury a konzistence
potravin

e rychlé zmraZeni, umoznuje
dlouhodobé zachovani
Cerstvosti potravin jako v
dobé zakoupeni a to diky
fizenému proudéni
vzduchu o teploté —
40 stupnd Celsia

Strana 43
PferuSované kynuti

e  PruZnost vyroby , Pravé v
Cas” je nejlepsi zplsob
optimalizace vyuZziti zdrojl
, Casu a variability
poptavky

e  Kynuti — na vybér je pfimé
¢i naprogramované:
pfiprava, kynuti, preruseni
kynuti a naprogramovani
peceni

e  Vlhkost je peclivé
monitorovdana pro
perfektni vysledek

Strana 58

Specialni funkce

e Vyhfivani vpichové sondy
e  Pasterizace

e Rozmrazeni

e Pred - zchlazeni

e Suseni

e Nepretrzity cyklus

Strana 40
Rozmrazovani

e funkce fizeného rozmrazeni
zachovava vsechny smyslové
vlastnosti potravin a zabranuje
jejich kazeni

e rozmrazovani probiha v ramci
maximalni ochrany potravin,
mikrokrystalicka voda
obsazena uvnitf potravin je
pomalu absorbovana

e vhodné pro syrové ¢i za
studena podavané potraviny
napf. Ryby nebo cukrarské
vyrobky, pfi tomto procesu
neni narusena molekularni
struktura produktu

Strana 13
Nastaveni

Strana 53
Nizkoteplotni tprava

Funkce regulace a udrZovani teploty v
nastavenych hodnotach, umoznuje
pfipravu, kterd chrani nejen vini a
chut ale i vihkost a mékkost

Pouziti této funkce je velice snadné a
je dokonala pro udrzeni teploty
pokrm( béhem provozu a napomaha
tak optimalizaci pripravy a organizace
prace

Tuto funkci Ize také vyuzit v cukrarstvi
pfi zpracovani ¢okolady nebo
kandovaného ovoce

11




INFORMACE O ZARIZENI

K éemu slouzi Sokové zchlazovani a zmrazovani

Soker je zafizeni, které rychle snizi teplotu Cerstvych nebo uvarenych potravin. Cerstvé & pravé uvarené
potraviny maji ty nejlepsi Organoleptické vlastnosti. Ppokud vsak nejsou ihned zkonzumovany, ztraceji béhem
Casu svoje puvodni vlastnosti a dochazi ke vzniku potencialné nebezpecnych mikroorganizmd.

Sokové zchlazovani je funkce, ktera sniZi teplotu potravin na +3°C béhem 90 minut. Toto je vhodné pro
potraviny, které nejsou ihned zkonzumovany. Nasledné po zchlazeni musi byt potraviny uchovany v chladnicce
pfi teploté v rozmezi 0 az +3°C, kde mUZou byt takto uchovany az 5 dni.

Sokové mrazeni se vyuzivad k udrieni viech organoleptickych vlastnosti potravin. Chladici jednotka sniZuje
teplotu potravin v jadfe az na — 18°C. Nasledné musi byt vyrobek skladovan v mrazaku pfri stdlé teploté -20°C.
Takto mohou byt potraviny uchovany 3 a7 18 mésicll, (délka se muze lisit dle druhu produktu) pokud nedojde
k pferuseni mraziciho procesu. Klasické lednicky a mrazni¢ky na rozdil od Sokového mrazdku nedovedou
teplotu produktu tak rychle snizit, proto dochazi ke ztraté jeho organoleptickych vlastnosti.

Proc ridit rozmrazovani?

Tato funkce slouzi k rychlému a fizenému rozmrazeni zmrazenych potravin v souladu s HACCP standardy: to
znamen3, Ze teplota produktu stalé zUstava pod urovni teploty, pfi které dochazi k pomnoZovani bakterii a
nezadoucich mikroorganism.

Rizenym rozmrazovanim sniiime riziko nedostate¢né tepelné Upravy, byt jen v &asti potraviny, ke kterému
mUze dojit nedostatecnym rozmrazenim nefizenym zptsobem.

K ¢emu slouzi kontrolované kynuti?

Rizené kynuti se vyuZiva pfi vyrobé chleba a v cukraiské vyrobé. Ridi se teplota, vihkost a &as. Zlepsuje se
kvalita a eliminuji se nocni smény pekafl, protoZe se stihne tésto pfipravit v ¢as jiz béhem dne. Kynuti muize
byt preruseno do té doby, kdy chcete chléb upéct.

Pro€ pouzivat funkci nizkoteplotniho vareni ?

Prvni experimenty s nizkoteplotnim varenim (nizkoteplotni Upravou potravin) se datuji témér dvé stoleti nazpét
a provadél je pan Benjamin Thompson (1753-1814), brilantni britsky fyzik amerického plvodu. Praktickymi
experimenty zjistil, Ze maso varené pfi nizkych teplotach a po dlouhou dobu ztracelo méné vahy nez to, které
bylo varené jinym zplsobem. Bylo mékci, ¢ervenéjsi a chutnéjsi. Benjamin Thompson si uvédomil, pfed dvéma
stoletimi, to co my dnes vime jisté. Pomalé vareni udrzuje kvalitu masa a |épe zachovdva nutriéni hodnotu
potraviny.

12




INFORMACE O ZARIZENI

Jak spravneé vyuzit kapacitu zarizeni
Potraviny by méli byt umistény v nddobach v jedné vrstvé

e nezakryté

e v nadobach vhodnych pro styk s potravinami

¢ v nadobach odolnych vici teplotam pri Sokovém zmrazovani nebo pfti cyklech pomalého vareni

* s nizkymi okraji — max. 45 mm

Nadoby by mély byt rovnomérné rozmistény uvnitf komory. Spravné rozmisténi umoziuje volnou cirkulaci
vzduchu. Zabrarte zanaseni vétracich otvord a vyhnéte se pretiZeni pristroje.

Zchlazovaci
kapacita +90>+3 °C kg 18 25 36 55 72
za 90 min.
Zmrazovaci
kapacita +90>-18 °C kg 12 16 24 36 48
za 240 min.
Pocet vsun( Max. 18 36 49 68 49
Typ plechd / GN 1/1 GN 1/1 GN1/1 GN1/1 GN2/1
rosta 600 x 400 600 x 400 600 x 400 600 x 400 600 x 800
Roztec¢ 45 mm| ks 6 12 17 23 17
Kapacita plech | Rozte¢ 60 mm| ks 5 9 12 17 12
Roztec¢ 75 mm| ks 4 7 10 14 10
OK oK |
_ L - ——— —————,
1 J LF R
ANE - o I

Maximalni zatiZzeni na plech, pravidelné
rozlozeno, je 40 kg.

OK OK
L—J : : F— T
B :'_"_,‘ ‘T; :\\: — \:‘
. - - e—r R ——
. 4




INFORMACE O ZARIZENI

Dosazeni nejlepsich vysledka
a bezpecné prace

e UdrZujte prostor pred agregatem zafizeni volny
e pravidelné Cistéte od prachu a ménte filtr

Dalsi informace o vyméneé filtru naleznete
v &asti Udriba zafizeni na strané 77.

e Zvlast uchovavejte potraviny, které maji byt zchlazovany
nebo vareny, jak je uvedeno v predchozi kapitole.

o Peclivé zaviete dvirka pfistroje béhem
kazdého pracovniho cyklu

e Ponechte volny odtok pro zkondenzovanou vodu

e Neotevirejte dvere pfi zchlazovacich nebo
zmrazovacich cyklech a pfi nizkoteplotni Gpravé

Dalsi informace o vyméné filtru naleznete
v &asti Udriba zafizeni na strané 77.

e  PFi Gpravé zvlast tuénych potravin, napf. dribeze, poloZte
na dno komory plech pro zachyceni odkapavajiciho tuku.
e Nepouzivejte lehce hotlavé potraviny
nebo tekutiny, napt. alkohol.

Jak pouzivat jehlovou sondu

e Vpichova sonda béhem zchlazovani a nizkoteplotniho
vareni snimad teplotu v jadfe potraviny. Jakmile je
dosaZzeno pozadované teploty (prednastavené
nebo zvolené uZivatelem), znamena to, Ze je dosazeno
cile; potravina je zchlazena (zmraZzena) ev. uvarena.

e Vpichovou sondu zasunte do potraviny tak, aby hrot
sondy byl uprostred daného kusu, v jadfe potraviny.
Dbejte pritom, aby sonda nebyla zapichnuta do velmi
tuénych mist a blizko kosti. Pokud je potravina pfilis
tenk3, vlozte sondu rovnobézné s opérnou plochou.
Vidy udrzujte sondu Cistou a dezinfikovanou.

Davejte pozor pfi praci s jehlou, je velmi ostra,
A a pokud je vyuzivana pfi vafeni,
zahftiva se na vysoké teploty

Sondu muZete predehfat, pro usnadnéni vyjmuti
sondy ze zmrzlé potraviny, viz str. 60

14
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INFORMACE O ZARIZENI

Gastronormé nebo Euronormeé (600 x 400)

uv

U pro pouziti plech

beni registr

PFizplso

CLAA 5

\

/ &)

WHONOYLSYD

00¥X009 AH1SYd
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POUZIVANI - ZAKLADNI NASTAVENI

Zapnuti a vypnuti zarizeni

o Pro zapnuti napdjeni klepnéte na ikonu ON / OFF: Zobrazi se hlavni obrazovka.
e Po ukonceni ¢innosti vypnete zafizeni stiskem ikony ON / OFF na hlavni obrazovce

Zamknuti a odemknuti klavesnice

10 Nov 2016 10 Noy 2016

Beep
Beep
Beep

>

@ 0.8 ¢ 0.2

instellungen

Po nékolika minutach nepouzivani se klavesnice automaticky zamce, aby nedoslo k ndhodnému zastaveni
probihajiciho cyklu.

o Chcete-li odemknout klavesnici, klepnéte na ikonu zeleného visaciho zamku na displeji,
ozvou se tfi pipnuti a klavesnice je odemcena.

16




POUZIVANI - ZAKLADNI NASTAVENI

Vychozi nastaveni

bildschirman ‘

Keyly ver, 742 0
Base wver 743 - 0

<

Zusliek

Haupt
zeige

Nastaveni jazyka Nastaveni data a c¢asu

SPRACHEN UHR-EINSTELLUNG

Italiano
English
Frangais
Deutsch

31 Dez 2016

s 5.2

Fregtag

Nedehiands
Pycckun

Bildschirmanzeige

“
v

o Vyberte pozadovany jazyk.
Slovo ,,Zpét” pod symbolem Hodnota se rozsviti modre.

< méni odpovidaiici iazvk

Klepnutim na symbol &

zménu potvrdite
vratite na Uvodni obrazovku.

Dalsi info o Alarmu naleznete
Na strané 79. Dalsi info o sluzbé
Service naleznete na str. 78

e

el

Bildschirmanz

v

L |

0 Klepnéte na ikonu nastaveni
e Zobrazi se obrazovka

s moznostmi dalsiho
nastaveni

UHR-EINSTELLUNG

31 Dez 2016

16252

o Klepnéte na hodnotu, kterou chcete nastavit (napf. den v tydnu).

9 Navolte pozadovanou hodnotu tla&itky plus a minus
e Zmeénu uloZite kliknutim na zelenou ,fajfku“
zrusite kliknutim na cerveny , kfizek”

nebo volbu
.V obou pfipadech se

17




Tlacditko HACCP

PRVNI STRANKA:

Pokud je polozka (napfiklad komorova sonda) oznacena, mohou byt jeji Udaje stazeny dle protokolu HACCP na
USB kli¢.

DRUHA STRANA:
Hodnoty vSech polozek uvedenych na prvni strance (teploty vsech senzor(i / sond) mohou byt zobrazeny.
Vsechna nastaveni funkci pfistroje, naleznete v seznamu. Funkce je aktudlné spusténa pokud je zobrazeno ON.

TRETI STRANA:
Jsou uvedeny externi digitdlni vstupy karty, napf. hodnoty vysokého a nizkého tlaku, pfi kterych je spoustén
alarm, bezpecnostni termostat, dverni mikrospinac, atd.

18




Sokové zchlazovéni s
vyuzitim predvolenych
receptl (Kucharka), viz
strana 19.

Sokové zchlazovani

s automaticky nebo
manualné nastavenymi
cykly, strana 22.

Sokové chlazeni, strana
12.

UloZeni dokoncéenych
zchlazovacich cykl,
strana 24.

*/ Symboly nejsou
obsazeny v cukrarské
verzi.

POUZIVANI — SOKOVE ZCHLAZOVANI +3°C
Vychozi nastaveni

Funkce Sokového chlazeni rychle snizi teplotu Cerstvych ¢i pravé dohotovenych
potravin na teplotu +3°C.

Pfed spusténim Sokového zchlazovani vidy vyuzijte predchlazeni
@ vnitfniho prostoru skfiné. Vice formaci o spusténi funkce predchlazeni

naleznete na strané 61.

Sokové zchlazovani s vyuZitim predvolenych recept, Kuchaika

o Vyberte na hlavni obrazovce Sokové chlazeni klepnutim na odpovidajici
ikonu

e Klepnutim na ikonu vyberte v seznamu potravinu, kterou chcete zchlazovat,
napf. maso

3 . :"{k - =L i
i Maso* e £ \ Ryby* oo = Zalenina** (‘,ﬁ “’ Pladumy*
> N,
Croiseant 4“ Powo" ol Dorty™ NSRS kromy
; . - " N Omacky
- &£ - | NS d

9 Kliknéte na symbol Kucharka

el

SR ONS

>

auptbildschirman-

zeige

Schockkiihlung

<

B

3ildschirmanzeige

Lf

0 Zobrazi se prednastavené cykly Sokového chlazeni, vSechny jsou uréeny pro vybranou kategorii potravin

(napf. maso). Vyberte nazev odpovidajici potraviny napf. peceny kralik. Pokud ve vybéru nenaleznete odpovidajici

potravinu, pouZijete funkci automatického nebo manualniho zadani cyklu Sokového chlazeni.

Vice informaci o automatickém a manualnim
cyklu naleznete na strané 22.

Pfednastavené cykly pro skupinu ,, Maso“:
Symboly pfed nazvem receptu znamenaiji:
Cyklus konci vyprsenim nastaveného casu,
sonda nemusi byt vloZzena do jadra potraviny.

/? Cyklus kon¢i dosazenim nastavené teploty,
sonda musi byt vloZzena do jadra potraviny.




9 Zahajte Sokové chlazeni klepnutim na ikonu ,,START,” pro predcasné ukonceni klepnéte na ikonu ,, STOP.“
Pokud cyklus vyZaduje vyufZiti jehlové sondy, zobrazi se upozornéni (vlozte sondu).

hockkthlung

Manuel

PFistup k dalSim
informacim

Ikona teploty ve skfini: Teplota sondy nebo

- bila: kompresor OFF m @ Gy szvajivci cas fjo
- modra: kompresor ON O" O i konce Sokoveho
- blikajici: kompresor ¢eka na 95 C 95 C
start @ Agebaulene Zdt * LG Rychlost ventilatoru:
- bild: ventildtor ON
Uplynuly cas 00:1 O l ' U U ] - modra: ventilator

OFF

zchlazovani

STOP

Na konci cyklu Sokového chlazeni se automaticky zobrazi moznost zmény cyklu na uskladnéni.

Zména prednastavenych receptt (kucharské knihy) a vytvoreni vlastniho receptu
(Moje recepty)

Recepty zahrnuty v Casti kucharské knihy nemohou byt trvale odstranény nebo zménény. Jejich parametry se
zméni pouze jednorazové v daném cyklu, a po jeho ukonleni se zména v nastaveni smaze. Parametry lze
ménit pouze pred zacatkem cyklu a ne béhem jeho pribéhu.

Recepty vytvorené uzivatelem mohou byt uloZeny pod jinym ndzvem, napf.: Krdlik a pe¢ené brambory a
uloZeny v sekci Moje recepty.

6 Pokud se pred klepnutim na ikonu START rozhodnete zménit vychozi nastaveni cyklu (v prikladu "peceny
kralik"), zvolte ikonu Uptesnit nastaveni. o Provedte poZadovana nastaveni.

9 UloZte nastaveni zadanych hodnot klepnutim na ikonu . nebo zruste klikem na ikonu . .V obou
pfipadech se zobrazi na obrazovce ikona "START".

Teplota
ve skfini
Rychlost
ventilatoru
teplota
na sondé

- 25, "“' <Teplou| na sondé ve Fazi1
[ []]] , < Teplota na sondé ve fazi 2
re 1N ; < Teplota na sondé ve Fazi 3
2. WX

Bildschirmanzeige

START




POUZIVANI — SOKOVE ZCHLAZOVANI +3°C
Je mozné rovnéz nasleduijici:

@Spust’te novy recept stiskem tlacitka START a méjte na paméti, Ze zmény jsou platné pouze pro pravé probihajici
cyklus.
@ Ulozte novy recept pod jinym jménem. Pokud budete pozdéji chtit tento recept, nebo i jiné recepty, zobrazit,

stisknéte ikonu Moje recepty. Zobrazi se seznam vsech uzivatelem vytvorenych a ulozenych receptl. Ve strankach
seznamu listujte stiskem svétle modrych Cisel v dolni ¢asti obrazovky.
Kliknéte na recept, ktery chcete spustit.
Chcete-li ulozit recept s novym jménem, pokracujte v postupu:

o UloZte novy recept dotykem na ikonu El

@m @ Zadejte nazev receptu pomoci klavesnice, napt. ,Peceny krdlik s bramborem, “ potvrdte zadani
stiskem symbolu nebo zadani zruste pomoci symbolu
napf. 02, prvni volna pozice.

@ Potvrdte zvolenou pozici stiskem symbolu . nebo zaddani zruste pomoci symbolu . . Pokud jiz pod
zvolenou pozici existuje jiny recept , zobrazi se upozornéni, zda chcete plvodni recept prepsat novym.

a zadejte pozici, pod kterou bude recept ulozen,

10:15 10 Nov 2016

Meine Bezepte

hreibung

Rezeptname C /p lachs
s

Meine Rezepte

/D Lachs

/> Kaninchegbraten mit Kartoffeln




POUZIVANI — SOKOVE ZCHLAZOVANI +3°C

Sokové zchlazovani s automatickym nebo manualnim cyklem

Jestlize po vybéru kategorie vyrobk, v
tomto pfikladu ,,Maso,” neni nalezen
vhodny recept, miZzeme vyuZzit tfi typd cykli:

e Teplotni sonda — automaticky cyklus
s teplotni sondou

e Malé kusy — manualni cyklus podle ¢asu
urcéeny pro malé kusy potravin

o Velké kusy — manualni cyklus podle ¢asu
urceny pro velké kusy potravin

Posledni dva nevyZaduji poutziti jehlové sondy,
ale nastavenou dobu chlazeni, kterd
je editovatelna.

Bildschirmanzeige Koch-

buch

10 Nov 2016

Vyberte cyklus, ktery chcete pouzit.

Pokud stisknete pokrocila nastaveni,
zobrazi se nastaveni pro dany cyklus.

Pokud nastaveni odpovida vasim
potfebdam, stisknéte ikonu START.

.. . o V opacném pripadé bézte do DalSich
Parametry Ize ménit pouze pred i . o

Lo o nastaveni, kde muizete modifikovat
zapocetim cyklu, nikoli v jeho ) o p
L jednotlivé faze zchlazovani a konzervace.
prabéhu.

Teplota ve skfini

il
&
* Rychlost ventilatoru

Weitere Einstellungen 2 Weitere Elnstellunaen Teplota v jadfe
3:4_' (automaticky cyklus)
13 ./ Ubéhly ¢as (manualni cyklus)
S - : ’ )
"'" S ti 2o "'" 40 Zmény jsou platné pouze pro pravé probihaji
'll" 12 E - 15 ”'“ 40’ cyklus, nejsou permanentné uloZeny.
'““ 3 E 1c ll'“ )8  Jednotliva faze kongi dosazenim cilové teploty

mit Kernfihler (automatisch)

A na sondé pro danou fazi (automaticky cyklus)
2¢ “UJL nebo uplynutim Casu uréeném pro danou fazi
(manualni cyklus)

Bildschirmanzeic
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POUZiVANI - SOKOVE ZCHLAZOVANI +3°C

Konzarvacni faze

Kuhl-Konserv

»‘-‘%I_].’Aj]] atiKDe

10 Nov 2016

erung

Béhem konzervacni faze, ktera automaticky navazuje na
Kazdy zchlazovaci cyklus, je teplota v prostoru skfiné
udrZzovana na +2°C.

Rychlost ventilatoru lze upravit, ostatni parametry
Konzervacni faze nikoliv.

Cyklus ukoncime stiskem ikony STOP.

Pokud je cyklus prerusen kvali vypadku proudu nebo
jinym ddvodim, zelend oblast, ktera indikuje fazi
konzervace, se zméni na Cervenou.
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POUZIVANI — SOKOVE ZCHLAZOVANI +3°C

UloZeni ukoncenych cyklti Sokového zchlazovani

Cykly, které skoncily a obvykle pfesly do konzervacni faze, Ize ulozit do ,,mych receptd.”

o UloZte dokonceny cyklus stiskem ikony El

e 90 Zadejte nazev receptu pomoci kldvesnice, napt. ,,Dusené maso, “ potvrdte zaddani stiskem symbolu

. nebo zadani zruste pomoci symbolu . a zadejte pozici, pod kterou bude recept ulozen, napf. 03 je prvni

volna pozice.

10 Nov 2016

Rezepte Speichem

10 Nov 2016

9 Potvrdte zvolenou pozici stiskem symbolu . nebo zadani
zruste pomoci symbolu.. Pokud jiz pod zvolenou pozici existuje jiny
recept, zobrazi se upozornéni, zda chcete plvodni recept prepsat novym.

PFi zméné otdcek ventilatoru béhem chlazeni se uloZi pocatecni
= hodnota ventilatoru.

Recept je uloZen v paméti zafizeni pro Sokové zchlazovani a pro
kategorie vyrobkd (napt. "MASQ").

Vsechny cykly uloZzené v mych receptech z dokoncenych cykld, jsou
opakovatelné se stejnymi ¢asy a teplotou jako pfi prvnim zadani a nevyzaduiji
vpichovou sondu (oznaceny symbolem hodin ® vedle ndzvu receptu).

Recepty, uloZzené do ,,Moje recepty” mohou byt pouZity pouze s pro stejny
typ potraviny a stejné velikosti, jako cyklu, podle kterého se recept ukladal.
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POUZIVANI — SOKOVE ZCHLAZOVANI +3°C

Vychozi hodnoty pro automatické a manualni cykly Sokového zchlazovani

Faze Konzervace

MASO* S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -30°C -15°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Teplota v jadru 25°C 12°C 3°C ---

MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -20°C -12°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 30° 30’ 20°
VELKE KUSY

Teplota ve skfini -25°C -15°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 30° 30° 30°

S

4 :,""15; Faze Konzervace

. U, o .

RYBY* S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Teplota v jadru 30°C 30°C 3°C ---

MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 15’ 0 25’
VELKE KUSY

Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Cas 20° 0 30°

* /[ Tyto cykly neobsahuji cukrarské verze
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POUZIVANI — SOKOVE ZCHLAZOVANI +3°C

Vychozi hodnoty pro automatické a manualni cykly Sokového zchlazovani

Faze 1 Faze 2 Faze 3 Faze Konzervace
ZELENINA* S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Teplota v jadru 30°C 30°C 3°C -
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 10° 0 30°
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 20° 0’ 30°

(*'o “%p‘ Faze 2 Faze 3 Faze Konzervace
PREDKRMY* S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -2°C -2°C 0°C 2°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Teplota v jadru 30°C 30°C 3°C -
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -2°C -2°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 30° 0 15’
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -2°C -2°C 1°C 2°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Cas 40 0 20°

* [ Tyto cykly neobsahuji cukrarské verze




POUZIVANI — SOKOVE ZCHLAZOVANI +3°C

Vychozi hodnoty pro automatické a manualni cykly Sokového zchlazovani

Faze 1 Faze 2 Faze 3 Faze Konzervace
[ of — -
CROISSANTY S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Teplota v jadru 25°C 25°C 3°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 25’ 0’ 30’
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 30’ 0 30°

txﬁd Faze Konzervace

e — .
PECIVO S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Teplota v jadru 40°C 40°C 3°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 20° 0 30’
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 0°C 2°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Cas 20° 0 40°
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POUZIVANI — SOKOVE ZCHLAZOVANI +3°C

Vychozi hodnoty pro automatické a manualni cykly Sokového zchlazovani

% .
'. 'i'_i 2 Faze 1 Faze 2 Faze 3 Faze Konzervace
o

DORTY S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Teplota v jadru 25°C 25°C 3°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 40 0 20°
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -5°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 60 0 30°

\ : Faze Konzervace
KREMY, OMACKY S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -20°C -5°C 0°C 2°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Teplota v jadru 30°C 12°C 3°C -
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -20°C -5°C 0°C 2°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 30° 20° 20°
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -20°C -5°C 1°C 2°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Cas 35’ 20° 35’
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Sokové zmrazovani s POUZIVANI — SOKOVE ZMRAZOVANI -18°C

vyuZitim pfedvolenych Wehozi nast o
receptl (Kucharka), viz ychozi nastaveni

strana 29. .
Sokového zmraz. snizi tepl. Cerstvych Ci pravé dohotovenych potravin na - 18°C.

Sokové zmrazovani

& sl e @ Pred spusténim vzdy vyuzijte pfedchlazeni vnitfniho prostoru skriné. Vice

o x . formaci o spusténi funkce predchlazeni naleznete na strané 61.
manualné nastavenymi

CyKly, strana 32. Sokové zmrazovani s vyuzitim predvolenych recepti, Kucharka

Konzervace, strana 33, Vyberte na hlavni obrazovce Sokové zmrazovani klepnutim na odpovidajici

ikonu
UloZeni dokoncenych e Klepnutim na ikonu vyberte v seznamu potravinu, kterou chcete zmrazovat,
zmrazovacich cykl, napf. maso

strana 34. . e Maso* ;.%Ryby* Zelenina* g* Petivo
= - -ﬁ

[ o m " Croissanty @Zmrzlma
*/ Symboly nejsou M il
obsaZeny v cukrarské P sushi* Dorty**

Predkrmy

Ovoce**

verzi. “

9 Kliknéte na symbol Kucharka

,{

10 Nov 2016

10 Nov 2016

kkihlung

Bildschirmanzeige

Hauptbildschirman

Zelqge

Schoc

o Zobrazi se prednastavené cykly Sokového zmrazovani, které jsou urceny pro vybranou kategorii potravin
(napt. maso). Vyberte nazev odpovidajici potraviny napf. zmrazeni vafeného masa. Pokud ve vybéru nenaleznete
odpovidajici potravinu, pouzijete funkci automatického nebo manudlniho zadani cyklu Sokového zmrazovani.

Vice informaci o automatickém a manualnim
cyklu naleznete na strané 32.

Prednastavené cykly pro skupinu ,, Maso“:

Symboly pred nazvem receptu znamenaiji:
Cyklus konci vyprsenim nastaveného casu,
sonda nemusi byt vloZzena do jadra potraviny.

/? Cyklus konc¢i dosazenim nastavené teploty,
sonda musi byt vloZzena do jadra potraviny.




9 Zahajte sokové zmrazovani klepnutim na ikonu ,,START,” pro predcasné ukonceni klepnéte na ikonu ,, STOP.”
Pokud cyklus vyZaduje vyufZiti jehlové sondy, zobrazi se upozornéni (vlozte sondu).

10 Nov 2016 10 Nov 2016

PFistup k dalSim
informacim

Ikona teploty ve skfini: Teplota sondy nebo

- bild: kompresor OFF prozan) R it;:lm\;aejlécélfzs::o
v

- modra: kompresor ON 95OC 95 C schlazovani

- blikajici: kompresor ¢eka na
Rychlost ventilatoru:

start T litfung
® * s - bila: ventilator ON
Uplynuly cas IEOTORE MO N RIRIRINN - ocrs: ventilitor

OFF
STOP

Na konci cyklu Sokového zmrazovdni se automaticky zobrazi moZnost zmény cyklu na uskladnéni — konzervace.
Zména prednastavenych receptt (kucharské knihy) a vytvoreni vlastniho receptu
(Moje recepty)

Recepty zahrnuty v Casti kucharské knihy nemohou byt trvale odstranény nebo zménény. Jejich parametry se
zméni pouze jednorazové v daném cyklu, a po jeho ukonleni se zména v nastaveni smaze. Parametry lze
ménit pouze pred zacatkem cyklu a ne béhem jeho pribéhu.

Recepty vytvorené uzivatelem mohou byt uloZeny pod jinym ndzvem, napf¥.: Hovézi pecené a uloZeny v sekci
Moje recepty.

G Pokud se pred klepnutim na ikonu START rozhodnete zménit vychozi nastaveni cyklu , zvolte ikonu Dalsi
nastaveni a zobrazi se parametry cyklu. o Provedte poZadovanou zménu v nastaveni.

@ UloZte nastaveni zadanych hodnot klepnutim na ikonu . nebo zruste klikem na ikonu . .V obou
pfipadech se vratite na zobrazeni "START".

10 Nov 20186

ve skfini
Rychlost
ventilatoru
na sondé

3
2
s
-

teplota

- 25 ""' 25 < Teplota na sondé ve Fazi 1

"“l 12 < Teplota na sondé ve fazi 2
"'“ 3 < Teplota na sondé ve Fazi 3
2 Wl

Bildschirmanzeige

START




POUZIVANI - SOKOVE ZMRAZOVANI -18°C
Je mozné rovnéz nasledujici:

@Spust’te novy recept stiskem tlacitka START a méjte na paméti, Ze zmény jsou platné pouze pro pravé probihajici
cyklus.

@ Ulozte novy recept pod jinym jménem. Pokud budete pozdéji chtit tento recept, nebo i jiné recepty, zobrazit,
stisknéte ikonu Moje recepty. Zobrazi se seznam vsech uzivatelem vytvorenych a ulozenych recept(l. Ve strankach
seznamu listujte stiskem svétle modrych Cisel v dolni ¢asti obrazovky.

Kliknéte na recept, ktery chcete spustit.
Chcete-li ulozit recept s novym jménem, pokracujte v postupu:
o UloZte novy recept dotykem na ikonu El

@ 'm @ Zadejte ndzev receptu pomoci klavesnice, napft. ,,Hovézi pecené,” a potvrdte zadani stiskem
symbolu . nebo zadani zruste pomoci symbolu . a zadejte pozici, pod kterou bude recept ulozen, napf. 02,

prvni volna pozice.
@ Potvrdte zvolenou pozici stiskem symbolu . nebo zadani zruSte pomoci symbolu . . Pokud jiz pod
zvolenou pozici existuje jiny recept , zobrazi se upozornéni, zda chcete plvodni recept pfepsat novym.

10 Nov 2016 10:15 10 Nov 2016 Meine Rezepte

Rezeptname /> Eiscreme

10 Nov 2016 Meine Rezepte

/p Eiscreme
/P Rinderbraten




POUZIVANI - SOKOVE ZMRAZOVANI -18°C

Sokové zmrazovani s automatickym nebo manudlnim cyklem

Kochbuch

10 Nov 2016

10:15 10 Nov 2016

Weitere Einstellungen

25

15

-40¢ il -18«

10 Nov 2016

Parametry lze ménit pouze pred
zapocetim cyklu, nikoli v jeho
prabéhu.

Weitere Einste

-5 1

Oc 1IN
- 40 1IN
-20< J0)]

Jestlize po vybéru kategorie vyrobkd, v
tomto prikladu ,,Maso,” neni nalezen
vhodny recept, mizeme vyuZit tii typ( cykld:

e Teplotni sonda — automaticky cyklus
s teplotni sondou

e Malé kusy — manudlni cyklus podle ¢asu
uréeny pro malé kusy potravin

o Velké kusy — manualni cyklus podle ¢asu
urceny pro velké kusy potravin

Posledni dva nevyZaduji pouZziti jehlové sondy,
ale nastavenou dobu zmrazovani, ktera
je editovatelna.

o Vyberte cyklus, ktery chcete pouZit.

e Pokud stisknete pokro¢ila nastaveni,
zobrazi se nastaveni pro dany cyklus.

9 Pokud nastaveni odpovida vasim
potfebdam, stisknéte ikonu START.

o V opacném pripadé bézte do DalSich
nastaveni, kde muizete modifikovat
jednotlivé faze zmrazovani a konzervace.

] Teplota ve skfini

* Rychlost ventilatoru
/p Teplota v jadre
(automaticky cyklus)

./ Ubghly &as (manuélni cyklus)

Zmény jsou platné pouze pro pravé probihaji
cyklus, nejsou permanentné uloZeny.

Jednotliva faze konci dosazenim cilové teploty
na sondé pro danou fazi (automaticky cyklus)

nebo uplynutim ¢asu uréeném pro danou fazi

(manualni cyklus)

32



POUZIVANI - SOKOVE ZMRAZOVANI -18°C

Konzervacni faze

10 Nov 2016 Béhem konzervacni faze, ktera automaticky navazuje na
kazdy zmrazovaci cyklus, je teplota v prostoru skfiné
udrzovana na -20°C.

Rychlost ventilatoru Ize upravit, ostatni parametry
konzervacni faze nikoliv.

Cyklus ukoncime stiskem ikony STOP.

Pokud je cyklus prerusen kvali vypadku proudu nebo
jinym ddvodim, zelend oblast, kterd indikuje fazi

<

konzervace, se zméni na ¢ervenou.

Anisakis Killer — Konzervace ryb

0 VloZte sondu do potraviny.

e Stisknéte tlacitko "Anisakis Killer". Spusti se cyklus sanitace ryb, ktery je rozdélen do nasledujicich tfi fazi:
- Sokové zmrazeni — teplota ve skiini je nastavend na -40°C (parametr AK1), dokud teplota na sondé nedoséhne
hodnoty -20°C (parametr AK2).
- Udrzovani po dobu 24 hodin (parametr AK3) pfi nastavené teploté ve skini na -20°C (parametr AK2).
- Konzervace hluboce zmraZzeného produktu s nastavenou teplotou ve skfini na -20°C (parametr AK4).
Pokud jehlova sonda dosahne koncové teploty zmrazovani, zafizeni se automaticky prepne do faze udrzovani. Po
uplynuti stanovené doby se zafizeni automaticky prepne do faze konzervace.

10 Nov 2016 10 Nov 2016

ANISAKIS
KILLER

© ¢ .8

Anisakioza je parazitni gastrointestindlniho infekce zpUsobend konzumaci syrovych nebo
nedostatecné tepelné upravenych produktdi z morskych ryb. Dlvodem jsou larvy Anisakis
simplex. Pokud larvy proniknou stfevni sténou, zplsobi prudké bolesti bricha, nevolnost, horecku,

prdjem a zvraceni. Parazit u clovéka mUze zpUsobit perforaci streva.
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POUZIVANI - SOKOVE ZMRAZOVANI -18°C

UloZeni ukonéenych zmrazovacich cykl
Cykly, které skoncily a obvykle presly do konzervacni faze, Ize ulozit do ,,mych receptd.”
o UloZte dokonceny cyklus stiskem ikony El
9 eo Zadejte nazev receptu pomoci kldvesnice, napf. ,,Pfedpecéeny chléb,” potvrdte zaddni stiskem symbolu

. nebo zadani zruste pomoci symbolu . a zadejte pozici, pod kterou bude recept uloZen, napt. 03 je prvni
volna pozice.

10 Nov 2016 10 Nov 2016 Mein

fpo 01 /@ Eiscreme

2

Beschreibung

0 Potvrdte zvolenou pozici stiskem symbolu . nebo zadani
zruste pomoci symbolui. Pokud jiz pod zvolenou pozici existuje jiny

recept, zobrazi se upozornéni, zda chcete plvodni recept pfepsat novym.

PFi zméné otacek ventilatoru béhem chlazeni se ulozi pocatecni
hodnota ventilatoru.

Recept je uloZen v paméti zatizeni pro Sokové zmrazovani a pro
kategorie vyrobk( (napf. "MASQ").

Vsechny cykly uloZzené v mych receptech z dokoncéenych cykld, jsou
opakovatelné se stejnymi Casy a teplotou jako pfi prvnim zadani a nevyzaduiji
vpichovou sondu (oznaéeny symbolem hodin ® vedle nazvu receptu).

Rezepte Speichemn

Recepty, uloZzené do ,Moje recepty” mohou byt pouZity pouze s pro stejny
typ potraviny a stejné velikosti , jako cyklu, podle kterého se recept ukladal.
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POUZIVANI - SOKOVE ZMRAZOVANI -18°C

Vychozi hodnoty pro automatické a manualni cykly Sokového zmrazovani

£’

MASO*

S POUZITiM JEHLOVE SONDY

Faze Konzervace

Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Teplota v jadru -18°C -18°C -18°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 40° 40’ 40’
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 80° 80° 80°
- SEERN
/; o Faze Konzervace
- > - 7
RYBY* S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Teplota v jadru -18°C -18°C -18°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 30’ 30° 30’
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Cas 50° 50’ 50’

* /[ Tyto cykly neobsahuji cukrarské verze
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POUZIVANI - SOKOVE ZMRAZOVANI -18°C

Vychozi hodnoty pro automatické a manualni cykly Sokového zmrazovani

>

{ R

ZELENINA*

S POUZITiM JEHLOVE SONDY

Faze Konzervace

Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Teplota v jadru -18°C -18°C -18°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 30° 30’ 30’
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 40° 40 40°

iy
&‘ i

PECIVO

S POUZITiIM JEHLOVE SONDY

Faze Konzervace

Teplota ve skfini -35°C -35°C -35°C -20°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Teplota v jadru -18°C -18°C -18°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -35°C -35°C -35°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 20° 20° 20°
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -35°C -35°C -35°C -20°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Cas 80’ 80’ 80’

*/ Tyto cykly neobsahuji cukrarské verze
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POUZIVANI - SOKOVE ZMRAZOVANI -18°C

Vychozi hodnoty pro automatické a manualni cykly Sokového zmrazovani

s

CROISSANTY

S POUZITiM JEHLOVE SONDY

Faze Konzervace

Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Teplota v jadru -18°C -18°C -18°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 20° 20° 20°
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 25’ 25’ 25’

Faze Konzervace

— — .
ZMRZLINA S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Teplota v jadru -18°C -18°C -18°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 30° 30° 30’
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Cas 80’ 80’ 80’

37




POUZIVANI - SOKOVE ZMRAZOVANI -18°C

Vychozi hodnoty pro automatické a manualni cykly Sokového zmrazovani

Faze Konzervace

PREDKRMY* S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Teplota v jadru -18°C -18°C -18°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 30° 0’ 15’
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 40 40 40°

Faze Konzervace

OVOCE** S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Teplota v jadru -18°C -18°C -18°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 30’ 30° 30’
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventildtoru 5 5 5 2
Cas 40 40’ 40 "

* /[ Tyto cykly neobsahuji cukrarské verze
**/ Tyto cykly neobsahuji gastronomické verze
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POUZIVANI - SOKOVE ZMRAZOVANI -18°C

Vychozi hodnoty pro automatické a manualni cykly Sokového zmrazovani

L4

“ Faze 1 Faze 2 Faze 3 Faze Konzervace
DORTY** S POUZITIM JEHLOVE SONDY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Teplota v jadru -18°C -18°C -18°C ---
MALE KOUSKY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 20° 20° 20°
VELKE KUSY
Teplota ve skfini -40°C -40°C -40°C -20°C
Rychlost ventilatoru 5 5 5 2
Cas 25 25 25

* [/ Tyto cykly neobsahuji cukrarské verze
**/ Tyto cykly neobsahuji gastronomické verze
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POUZIVANI - ROZMRAZOVANI

Funkce rozmrazovani umozniuje rychle rozmrazit hluboce zmrazené potraviny.
0 Na hlavni obrazovce klepnutim na spravnou ikonu navolte funkci rozmrazovani.
e V zavislosti na tloustce vyrobku, ktery ma byt rozmrazen, jsou mozné tfi rizné automatické programy

rozmrazovani.
Malé kusy tloustka do 50 mm doba trvani 60 min
Stfedni kusy tloustka mezi 50 - 100 mm doba trvani 240 min
Velké kusy tlustsi nad 100 mm doba trvani 360 min

e Pro spusténi cyklu rozmrazovani, klepnéte na ikonu START, pro pfedcasné ukonceni klepnéte na ikonu STOP.

10 Nov 2016 10 Nov 2016

>

S 0.0

Mus

Hauptbiidschirman

Funkce rozmrazovani je rozdélena do péti fazi. Celkova doba (60, 240 nebo 360 minut) je odvisla od velikosti
rozmrazovaného produktu.

Zpocatku, v prabéhu faze 1 (vyrobek je stdle zmrazeny) je pocatecni nastaveni teploty ve skfini (20°, 25° nebo 30°C
dle vybrané velikosti produktu). Tato teplota se automaticky sniZuje pfi kazdé fazi az do dosazeni finalni faze 5
kdy je teplota ve skfini 12°C.

Po rozmrazeni, prejde cyklus automaticky do konzervacni faze (+3°C), na nékolik sekund se ozve signdlni
upozornéni a pozadi obrazovky se zméni z ¢erné na zelenou, hlaska, Proces rozmrazeni,, v poli STOP se zméni na
,» probiha konzervace“: Proces rozmrazovani je dokoncen.

10 Nov 2016

Pridani vlihkosti pfi
rozmrazovani je velmi dulezZité,

mze dojit ke ztraté hmotnosti a
dehydrataci potraviny, pokud
nejsou potraviny balené.

Hodnota pfidavné vlhkosti mize Tepl<v),ta. L8] e . Cas zbyvajici do konce
byt b&hem cyklu ménénav 5 ve skfini _2'36 00:21 rozmrazovaciho cyklu.
krocich (0 — 5) stisknutim ikony Zména e
vlhkosti. vlhkosti Q N

v 5 krocich l l ' U J

V prvni fazi rozmrazovani je Ausftauprozess 1auft
pridani vihkosti zablokovéano. STOP
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POUZIVANI - ROZMRAZOVANI

MALE KUSY

Tloustka
do 50 mm

Teplota ve skfini

20°C

Automaticka Automaticka Automaticka

12°C
teplota teplota teplota

3°C

Rychlost
ventilatoru

5 5 5 5

ON/OFF

Pfednastavena
vlihkost

Volitelnd od 0 (Zadn4a pfidana vlhkost) po 5 (maximalni pfidanavihkost)

Délka cyklu

60 minut

STREDNI
KUSY
Tloustka
50-100 mm

Teplota ve skfini

Automaticka Automaticka Automaticka
teplota teplota teplota

3°C

Rychlost
ventilatoru

5 5 5 5

ON/OFF

Pfednastavena
vlhkost

Volitelnd od 0 (Zzadnd pridand vlhkost) po 5 (maximalni pfidanavlhkost)

Délka cyklu

240 minut

VELKE

KUSY
Tloustka
nad 100 mm

Teplota ve skfini

Automaticka Automaticka Automaticka
teplota teplota teplota

3°C

Rychlost
ventilatoru

5 5 5 5

ON/OFF

Pfednastavena
vihkost

Volitelna od 0 (zadna pfidana vlhkost) po 5 (maximalni pfidanavlhkost)

Délka cyklu

360 minut
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POUZIVANI - ROZMRAZOVANI

Zmény parametru ve funkci rozmrazeni

o V pfipadé potieby mUzZe uZivatel ménit tyto hodnoty:

- teplota ve skfini béhem faze 1 - Pocatecni nastaveni teploty v prostoru, kdy je produkt stale zmrazeny
- teplota ve skfini béhem faze 5 — Konecné nastaveni teploty v prostoru na konci rozmrazovani cyklu

- doba trvani cyklu (¢as)

- teplotu v prostoru béhem faze konzervace

0 ePo nastaveni klepnéte na ikonu Zpét a START pro spusténi rozmrazovaciho cyklu.

10 Nov 2016 : 10 Nov 2016

WII] o ID""““'“‘"’”
12°C_L 3°C

<_—‘I§J
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POUZIVANI — RIZENE ZRANI (KYNUTI) TESTA

Automaticky fizené Rizené kynuti se vyuziva pfi vyrobé chleba a v cukraiské vyrobé kontrolou a fizenim

prerusovaneé kynuti teploty, vlhkosti v zavislosti na ¢ase. Dosahuje se tim vy3si kvality tésta a eliminuji se

strana 44 noc¢ni smény pekarl. Tésto se pFipravi béhem dne, vloZi do zatizeni, kde proces kynuti je
Manualné fizené pod kontrolou. Kynuti je v urcité fazi preruseno a proces kynuti zastaven tak, aby se opét
pterudované kynuti rozbéhl ve spravny okamzik a tésto bylo pfipraveno do pece v okamzik, ktery
Strana 49 potfebujeme.
Manuaini kynuti Cyklus automatického fizeného kynuti se sklada z 5 po sobé jdoucich fazi.
Strana 52 Kazda faze ma rozdilnou teplotu, relativni vihkost a dobu trvani.

START ZARIZENI HRANICE JEDNOTLIVYCH FAZI KONEC CYKLU

30°C | L

0°C

-10°C

Faze 1: BLOKACE - je prvni faze v cyklu fizeného kynuti.
Zastavuje kynuti kvasnic v pfipraveném tésté.

Faze 2: KONZERVACE - Faze konzervace je druha faze cyklu fizeného prerusovaného kynuti.
Tésto je v této fazi udrzovano pfi konstantni nizké teploté, kdy neni jesté zmrzlé, ale teplota neni dostatecna
pro zahajeni procesu kynuti.

Faze 3: AKTIVACE - Aktivacni faze je treti faze v cyklu fizeného prerusovaného kynuti.
Zvysuje teplotu v komore, ta aktivuje procesy kynuti v téstu, dojde k tzv. pfedkynuti.

Faze 4: KYNUTI — Faze kynuti je ¢tvrtou fazi v cyklu fizeného prerudovaného kynuti.
Dokoncuje kynuti tésta, tak aby bylo pfipraveno k peceni v uréeny den a presné stanovené dobé.

Faze 5: UDRZOVANI - Zpoidé&né peéeni - Faze zpozdéného peceni je patou fazi cyklu fizeného prerusovaného
kynuti.

Pouziva se k uchovéni tésta cekajicitho na peceni. Faze zpoZdéného peceni je vidy povolena, ale mlzZe byt
uZivatelem zakdazana. A to jak béhem faze nastaveni cyklu, tak i v prabéhu cyklu (v tomto pripadé se stroj
nastavi do pohotovosti na konci faze kynuti).
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POUZIVANI — RIZENE ZRANI (KYNUTI) TESTA

Automatické prerusované kynuti tésta

Cyklus automatického prerusovani kynuti (zrani) tésta nabizi, ve srovnani s manudlnim procesem, kucharku,
sérii automatickych cyklli, rozdélenych do rlznych kategorii Cerstvych a zmrazenych produktl. V kazdém
receptu v kucharské knize se mohou meénit nastavené hodnoty pro vsechny faze, pomoci pokrocilého
nastaveni; zménéné recepty muzete uloZit do ,Moje recepty” nebo spustit — klepnéte na ikonu START na

displeji.

o Cyklus pferusovaného kynuti zvolite kliknutim na odpovidajici ikonu na hlavnim displeji.
9 e Klepnutim na ikonu zvolte poZadovanou potravinu a zadejte, zda je ¢erstva nebo zmrazena.

R . > ‘ &
:. — Listové tésto Croissanty a— Focaccia
(R | I X e D
> 3
Kynuté tésto d?' i & Pizza @ Petivo
“‘ - )

Hauptbildschirman-

zeige

Po vybéru receptu musite nastavit konec cyklu:
A primym nastavenim v intervalu24 nebo 48 hodin, poklepem na symboly 24 a 48 hodin
B klepnéte na ikonu hodin a zmérite ¢as konce cyklu (@:XE:72 )

C klepnutim na ikonu kalendare vyberte den a ¢as konce cyklu (

10 Nav 2016 10 Nov 2016 10 Nov 2016

vklusende

§ Cas adatum
konce cyklu
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POUZIVANI — RiZENE ZRANI (KYNUTI) TESTA

Automatické nastaveni prerusovaného kynuti (zrani) tésta

9 Pomoci klavesy zpozdéného peceni (odlozeny konec) je moiné aktivovat / deaktivovat fazi 5. Faze 5 se
pouZziva zastaveni kynuti, kdy je napf. z provoznich divodi opozdén okamzik pecdeni, aby tésto neprezralo.

Faze zpoZdéného peceni je vidy povolena, ale mlzZe byt uZivatelem zakazana. A to jak béhem faze nastaveni
cyklu, tak i v pribéhu cyklu (v tomto pripadé se stroj nastavi do pohotovosti na konci faze kynuti).

-@ Chcete-li spustit cyklus prerusovaného kynuti, klepnéte na ikonu START, pro predcasné ukonceni klepnéte

na ikonu STOP.

Po spusténi cyklu muzete
PG Zhyvajicl cas do konce 10 Nov 2016 kliknout na ikonu INFO a
zobrazene faze zobrazit si parameltry
véech § fazi

Zobrazené hodnoty
muzete kontrolovat

nikoli vsak meénit

Teplota ve skfini:
- ervena - topeni ON
- bila - kompr
a topeni OFF
- modra - kompresor ON
- blika - prodleva
kompresoru

® : 1 6_1 O ,,.> 13 pfed startem
+24 +48 % Cas a datum

ey Sl konce cyklu
WiEH |

Vihkost:

- modra - vihkost je ON

- bila - vikost je OFF

- prazdne - vihkost neni
v daneé fazi nastavena

Rychlost ventilatoru:
bila - ventitator ON
modra - ventilator OFF

Na konci cyklu, pokud nebyla zapnuta faze UDRZOVANI - zpozdéného peceni, se stroj zastavi, ozve se vystraha

a zprava "Cyklus byl dokon€en", Pozadi ikony zméni barvu z ¢erné na zelenou.

UloZeni pravé dokonéeného cyklu:

o Klepnéte na ikonu diskety H ee o Zadejte nazev receptu pomoci klavesnice, napf.
»CIABATTA," potvrdte zadani stiskem symbolu . nebo zadani zruste pomoci symbolu a zadejte pozici,
pod kterou bude recept uloZen, napf. 02 je prvni volna pozice.

9 Potvrdte zvolenou pozici stiskem symbolu nebo zadani zruste pomoci symbolu . . Pokud jiZz pod
zvolenou pozici existuje jiny recept , zobrazi se upozornéni, zda chcete plvodni recept 01 pfepsat novym.

10 Nov 2016 10:15 10 Nov 2016 Meine Rezepte

Rezepiname Baguette

Beschrelbung

e (R

(&) ==
-2°G @ e

«
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POUZIVANI — RiZENE ZRANI (KYNUTI) TESTA

Prednastavené hodnoty pro prerusované kynuti (zrani) tésta

—
. e BLOKACE KONZERVACE AKTIVACE KYNUTI UDROZOVANI
Listové tésto Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny
Teplota ve skfini -7°C -18°C 4°C 10°C 12°C 18°C 26°C 28°C 10°C 15°C
Rychlost ventilatoru 2 5 2 5 2 5 2 3 2 2
Teplota v jadre 120 min. | 120 min - - 120 min. | 240 min. | 180 min. | 240 min. - -
Nastavena vihkost - - 80% 60% 80% 60% 80% 60% 80% 60%

% BLOKACE KONZERVACE AKTIVACE KYNUTI UDROZOVANI
rs 9 of . . . . .

Croissanty Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny
Teplota ve skfini -4°C -16°C 4°C 12°C 12°C 18°C 26°C 28°C 10°C 15°C
Rychlost ventilatoru 2 5 2 5 2 5 2 3 2 2
Teplota v jadie 120 min. | 120 min. - - 120 min. | 240 min. | 180 min. | 240 min. - -
Nastavena vihkost 80% 60% 80% 60% 80% 60% 80% 60%

‘ T;_, _' BLOKACE KONZERVACE AKTIVACE KYNUTI UDROZOVANI
- B

Focaccia Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny

Teplota ve skfini -4°C -18°C 7°C 12°C 12°C 18°C 26°C 28°C 10°C 15°C

Rychlost ventilatoru 2 5 2 5 2 5 2 3 2 2

Teplota v jadie 180 min. | 180 min. - - 180 min. | 180 min. | 180 min. | 240 min. - -

Nastavena vihkost - --- 80% 60% 80% 60% 80% 60% 80% 60%

BLOKACE KONZERVACE AKTIVACE KYNUTI UDROZOVANI
Mazanec, Vanocka Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny
Teplota ve skfini -4°C -14°C 3°C 7°C 12°C 18°C 26°C 28°C 8°C 10°C
Rychlost ventilatoru 2 5 2 5 2 5 3 5 2 2
Teplota v jadre 120 min. | 240 min. - -- 120 min. | 240 min. | 360 min. | 480 min. - ---
Nastavena vihkost -—- - 80% 60% 80% 60% 80% 60% 80% 60%

46




POUZIVANI — RiZENE ZRANI (KYNUTI) TESTA

Prednastavené hodnoty pro prerusované kynuti (zrani) tésta

' BLOKACE KONZERVACE AKTIVACE KYNUTI UDROZOVANI
2
Kynuté tésto Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny
Teplota ve skfini -3°C -14°C 3°C 7°C 7°C 12°C 26°C 28°C 8°C 10°C
Rychlost ventilatoru 2 5 2 5 3 5 3 5 2 2
Teplota v jadre 180 min. | 360 min. - - 180 min. | 360 min. | 180 min. | 240 min. - -
Nastavena vihkost --- - 80% 60% 80% 60% 80% 60% 80% 60%

BLOKACE KONZERVACE AKTIVACE KYNUTI UDROZOVANI
Pizza Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny
Teplota ve skfini -3°C -14°C 3°C 7°C 10°C 14°C 24°C 26°C 8°C 10°C
Rychlost ventilatoru 2 5 2 5 2 5 2 3 2 2
Teplota v jadie 180 min. | 360 min. - - 180 min. | 360 min. | 360 min. | 480 min. - -
Nastavena vihkost --- - 80% 60% 80% 60% 80% 60% 80% 60%

QL“ BLOKACE KONZERVACE AKTIVACE KYNUTI UDROZOVANI
Peéivo Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny |Cerstvy |Mrazeny
Teplota ve skfini -3°C -14°C 3°C 7°C 8°C 10°C 26°C 28°C 8°C 10°C
Rychlost ventilatoru 2 5 2 5 2 5 3 5 2 2
Teplota v jadie 180 min. | 360 min. - - 180 min. | 360 min. | 180 min. | 240 min. - -
Nastavena vihkost - --- 80% 60% 80% 60% 80% 60% 80% 60%
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POUZIVANI — RiZENE ZRANI (KYNUTI) TESTA
Zména parametri prerusovaného kynuti (zrani) tésta (volitelné)

o Chcete-li upravit parametry cyklu, ktery chcete spustit, klepnéte na ikonu dalsi nastaveni.
0 Klepnéte na fazi, kterou chcete zménit (v pfikladu Faze 3 - Aktivace).

UZivatel mGzZe zménit nastaveni:

- teplotu ve skfini béhem zvolené faze

- relativni vlhkost ve skfini béhem zvolené faze

- délku trvani zvolené faze

- rychlost ventildtoru béhem zvolené faze.
@ Pro uloZeni nastaveni klepnéte na ikonu
m Klepnutim na ikonu Zpét ukoncite nastaveni.
@ Klepnutim na ikonu START spustite cyklus s nové nastavenymi parametry.

nebo zruste zadané hodnoty pomoci klepnuti na ikonu . .

10 Nov 2016 ] 10 Nov 2016

Jammierung
o]

Cﬁ-

13°C 1111}
® Vs
04:00 M1

Pokud zafizeni spustlme (tlac¢itko START), pficemz soucet nastavenych dob jednotlivych fazi (F1 + F2 + aZ F5)je
delSi nez nastaveny konec cyklu, ikona START se rozsviti Cervené a blika. Soucasné za¢ne blikat ¢as konce
cyklu opraveny dle ¢as( jednotlivych fazi.

Pokud s timto casem konce cyklu souhlasime: stisknéme tlacitko Over Time — Prodlouzeny Eas.-@

Pokud s timto casem konce cyklu NEsouhlasime: klikneme na navrzeny ¢as konce cyklu a libovolné jej

. nebo zrusime kliknutim na . 1@

zménime @ Nastavenou hodnotu potvrdime kliknutim na ikonu
Cyklus spustime kliknutim na ikonu START. 1@

10 Nov 2016 10 Nov 2016 S 10 Nov 2016

s /gi

(O 16:10 roverbe:

+24 | +48  f=




POUZIVANI — RiZENE ZRANI (KYNUTI) TESTA
Manualni nastaveni pferusovaného kynuti (zrani) tésta

Rucéné zaddavany cyklus oproti automatickému nezahrnuje sekci Kucharka a Moje recepty. Pouziva se pro
okamZzité spusténi vlastniho cyklu pferusovaného kynuti (zrani) tésta.

o Zvolte cyklus pferusovaného kynuti klepnutim na ikonu Manuel / Ruc¢né.
9 9 o Klepnéte na ikonu ¢asu pro nastaveni ¢asu ukonceni cyklu a potvrdte klepnutim na ikonu .
nebo zruste klepnutim na ikonu

10 Nov 2016 10 Nov 2016 10 Nov 2016

9 e o Klepnéte na ikonu datum, pro nastaveni dne konce cyklu a potvrdte klepnutim na ikonu .
nebo zruste klepnutim na ikonu .

0 o @ Klepnéte na ikonu jedné z péti fazi pro nastaveni pozadovanych hodnot. Na zacatku nastavovani
je parametr Sedy (v prikladu na nasledujici strané, teplota ve skfini 13 ° C), pfi editaci je parametr Modry, a po
Nastaveni Bily.

m Potvrdte klepnutim na ikonu . nebo zruste klepnutim na ikonu .

10 Nov 2016 10:15 10 Nov 2016 10 Nov 2016

SR \eranderung Zyklusende
Anrtpiiechiung

November

DATUM

KONCE CYKLU
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POUZiVANI — RiZENE ZRANI (KYNUTI) TESTA

10 Nov 2016 15 10 Nov 2016 15 10 Nov 2016

grammeenund —_ E rammierung — P ammierunag
) .

i.mu \rung \/\

(4] @ @
13°C 11111} 13°C 11111
®© ® ” ®©
Oceat) 11111 : 04:00 J11

Po potvrzeni zmén klepnutim na ikonou @ se zobrazi ikona START pro spusténi cyklu.
® Cyklus prerusovaného kynuti spustite klikem na START, cyklus pfedc¢asné ukoncite klikem na ikonu STOP.

Pokud zafizeni spustime (tlacitko START), pricemz soucet nastavenych dob jednotlivych fazi (F1 + F2 + aZ F5)je
delsi nez nastaveny konec cyklu, ikona START se rozsviti ¢ervené a blika. Soucasné zacne blikat ¢as konce
cyklu opraveny dle ¢as( jednotlivych fazi.

Pokud s timto casem konce cyklu souhlasime: stisknéme tlacitko Over Time — ProdlouzZeny cas.

Pokud s timto casem konce cyklu NEsouhlasime: klikneme na navrzeny ¢as konce cyklu a libovolné jej
zménime . Nastavenou hodnotu potvrdime kliknutim na ikonu @ nebo zrusime inm@cim na ® 1@
Cyklus spustime kliknutim na ikonu START. 1@

10 Nov 2016 10 Nav 2016 ! 10 Noy 2018

START

OVERTIME

PROC ZVLHCOVAT
> Zvlih¢ovani udrzuje povrch tésta béhem kynuti elasticky a pruzny, ¢imZz se zabrani tvorbé kiry, ktera by
J mohla branit kynuti chleba. Sladka tésta, obsahujl’ci cukry a tuky, jsou timto problémem méné ovlivnéna,

50




POUZIVANI — RiZENE ZRANI (KYNUTI) TESTA

Zbyvalici €as do

:;;Le s 10 Nov 2016 Po spuiténi cyklu miZete kliknout 10 Nov 2016
na ikonu INFO a zobrazit s
parametry viech 5 fazi
Teplota ve skfini: Zobrazene hodnoly muzete
cervena - topeni ON kontrolovatl, nikol ménit
- bila - kompresor a
topeni OFF
- modra - kompresor ON
- biik4 - prodleva Vihkost i
kompresoru pled - modra - vihkost je ON

- bila - vir 3 OFF

prazdne ost nenl v dang

Ve fazl nastaveni
32°C 11
Cas a datum - *
o ® \ Rychlost ventilatoru:
; l ' ' | - bild - ventitdtor ON
1 6 : 30 maodra - ventilator je OFF
STOP

startem

Na konci cyklu, pokud nebyla zapnuta faze zpozdéného peceni, se stroj vypne, ozve se vystrazny tén a zprdva
"Cyklus byl dokoncen" Pozadi zméni barvu z ¢erné na zelenou.
Manuadlné zadané cykly prerusovaného kynuti nelze uloZit, protoZe nepatti do Zadné kategorie receptd.

G HISTORIE VYROBY CHLEBA

Archeologové nalezli zrna obilovin v riznych prehistorickych lokalitach. Predpoklada se, Ze chléb byl béiné pouZivan
jako doplnék jidla s masem. Prvni kultivace obilovin se datuje do neolitu. Zrno bylo rozdrceno mezi dvéma kameny a
smichano s vodou. Jednalo se o velice jednoduchou pfipravu extrémné vyzivného a vidy dostupného jidla.

Narody Stredomofri: Objeveni kvasnic

Egyptané byli prvnimi obyvateli, ktefi obdélavali obiloviny ve velkém méritku. Pozemky kolem Nilu, byly diky vapenci
velmi Urodné, proto byly vhodné pro péstovani obilovin, zejména psenice.

Pozdéjsi kultivace se rozsifila do celé sttredomorské oblasti, ktera ma zvlasté priznivé klima. Zpocatku bylo zrno
rozdrceno v tfeci misce, pak byly sitkem vyZivné casti zrna oddéleny od vnéjsiho obalu. Tato mouka byla smichana s
vodou a uvarena na kamenech nebo v nddobach, které se uloZily do zahratych prohlubni vytvorenych v zemi.

Pozdéji se objevuji prvni hlinéné pece: ohen se nachazel ve spodni ¢asti pece, zatimco chléb byl pecen v jeji horni ¢asti.
Prvni tésto se skladalo jen z mouky a vody: pozdéji se pridali dalsi ingredience napf. olej, mléko, bylinky, vino a med, po
objeveni kvasnice. Ve starovéku se vyuZzivali zejména dva druhy kvaseni. Prvni moznost byla proso s vinem, kvaseno po
dobu 3 tydn(, druhd moZnost byla ponechat psenicné otruby tfi dny v sladkém viné a pak nechat uschnout na slunci.

Velky hladomor ve stfedovéku

V 9. a 10. stoleti nebylo snadné najit mouku pro upeceni chleba, mnoho poli bylo v té dobé opusténo kvali barbarskym
najezdlim a zbyvajici sklizné tak nemohly dostatecné uZzivit vSechno obyvatelstvo.

Chléb byl vyrabén s malou ddvkou mouky a velkym mnoZstvim otrub, ¢asto bylo pro vyrobu chleba vyuZivano
nekvalitni obili. Ve stfredovéku se pro mleti mouky vyuZivaly predevsim vodni mlyny, které byly vedeny zkusenymi
mlynari.

Pekar musel vyrabét a dodavat dobre nakynuty a upeceny chléb nebo byl pokutovan.

Do soucasnosti

Stdle jesté, zvlasté v mirnych oblastech, je pSenice nejcastéji vyuzivanou a obdélavanou obilovinou na svété, ktera
slouzi pro lidskou vyzivu.

Hlavnimi producenti péenice jsou Cina a Kanada. Dale zemé Evropské unie, zejména Francie vyprodukuje celkem 15%
z celé svétové produkce.
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POUZIVANI — RiZENE ZRANI (KYNUTI) TESTA

Manualni kynuti

Tato funkce byla vyvinuta tak, aby poskytovala okamzity a jednoduchy program pro cely cyklus kynuti,
umoznujici stanoveni teploty v prostoru skfiné, ¢asu, rychlosti ventilatoru a vlhkosti, véetné faze konzervace.

o e Zvolte funkci prerusované kynuti a poté Kynuti / Garung/
9 Klepnutim na ikonu dalSi nastaveni a zménte nastaveni cyklu, ktery chcete spustit.

10 Nov 2016 10 Nov 2016

o Na obrazovce dalsi nastaveni lze zménit nastavené hodnoty cyklu kynuti, tj. ¢as, rychlost ventilatoru a
vihkost, kterda ma byt pfidana v prostoru skfiné. Cyklus se sklada z kynuti a konzervace podle vlastniho
nastaveni.

10 Nov 2016 10 Nov 2016 10 Nov 2016

Konseyvienung

47°C 01:00 47°C 01:00
00000 (00000 lliHll_".ﬁ_lll‘.[lfl

S STOP
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POUZIVANI — NiZKOTEPLOTNI VARENI

Zatizeni umoZnuje nasledujici pouZziti:

Jen vareni

- 3 programy Jen vareni s automatickym prepnutim na konzervacni teplotu-volitelné.

Strana 53

- 3 programy vareni + Sokovani s automatickym prepnutim na Sokové zchlazovani

. . _ nebo Sokové zmrazovani.
Vareni + Sokovani

Programy urcené Jen vareni jsou rozpoznatelné, protoze maji ¢erveny prouzek nad

Strana 56

obrazkem. Programy vafeni + Sokovani maji modry prouzek nad obrazkem.

Vsechny cykly Jen vafFeni nebo vafeni + Sokovani mohou byt zménény pres dalsi

Nastaveni. VIhkost Ize priddvat ve vSech cyklech v 5 Urovnich intenzity.

Jen vareni

Zvolte , nizkoteplotni vafeni” a vyberte recept pro maso, ryby nebo krémy

(funkce Jen vareni s ¢ervenym prouzkem nad obrazkem).

9 Po vybéru receptu, zvolte, zda varit s jehlovou sondou (cyklus konci po dosazeni cilové teploty v jadru

pokrmu a pfistroj se poté automaticky prepne do faze konzervace) nebo podle ¢asu (cyklus konci po uplynuti

nastaveného ¢asu a pak se automaticky prepne do faze konzervace.

o Chcete-li spustit cyklus nizkoteplotniho vareni, klepnéte na ikonu START, pro pfedcasné ukonceni klepnéte

10 Nov 2016 10 Nov 2016

10 Nov 2016

Weitere Einstellul

Phase 2 Phase 2
KONS KONS

na ikonu STOP. Na konci cyklu vareni se pfistroj automaticky prepne do faze konzervace.

10 Nov 2016

9 Pfed zahdjenim vafeni klepnutim na
ikonu START, mulZeme vdalSim nastaveni
zménit vychozi parametry cyklu, a to jak pro
vareni s jehlovou sondou tak i pro vafeni dle
casu.

060 Kazdy cyklus zahrnuje 3 faze, 2x
vareni (faze 1 a faze 2) a fazi konzervace
(CONS). Klepnutim na kazdou fazi muzete
nastavit teplotu v komore, rel. vihkost, rychlost
ventildtoru a dobu trvani / teplotu na jehlové
sondé (pouze pro vareni). Pokud neni vyuZziti
Faze 2 nutné, staci nastavit stejnou teplotu
jako v prvni fazi 1.

e Nastaveni poZadované hodnoty, potvrdte
klepnutim na ikonu @ nebo vymazani
vloZzenych hodnot klepnutim na ikonu ® .
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POUZIVANI — NiZKOTEPLOTNI VARENI

@ m Pro spusténi cyklu, klepnéte na ikonu Zpét a pak START.

10:15 10 Nov 2016 10 Nov 2016 10 Nov 2016

Weitere Einstellungen

Phase 2
KONS

& 25°C .
33°C | 32°C
Q- 3

UL U 1

STOP
Vareni s jehlovou sondou po klepnuti na ikonu START: Vareni podle ¢asu po klepnuti na ikonu START:
-> Faze 1; -> Faze 1;
-> Faze 2 (po dosazZeni nastavené teploty -> Faze 2 (po dosaZeni nastaveného Casu pro fazi 1);
jadra ve fazi 1); -> konec vareni (po dosaZzeni nastaveného ¢asu pro
-> konec vareni (po dosaZeni nastavené teploty fazi 2);
v jadre ve fazi 2); -> automatické prepnuti do faze konzervace.

-> automatické prepnuti do faze konzervace.

( ' Klepnutim na odpovidajici ikony lze zobrazit nebo upravovat r(izné parametry (teplota komory,
™ teplota na jehlové sondé, atd.), i béhem procesu vareni.

Pouziti uloZzenych recepti

o e Zvolte funkci nizkoteplotni vafeni a vyberte recept na maso, rybu nebo cokoladu (funkce Jen vareni s
cervenym prouzkem nad obrazkem).

9 Po vybéru kategorie produktu klepnéte na ikonu Kucharka: zobrazi se rlizné prednastavené receptury pro
vybranou kategorii produktl (v prikladu "MASQ").

o 9 Kliknéte na nazev pozadovaného receptu, napt. "KRUTI PRSA" a poté na ikonu START a spustte proces.
Pfednastavené hodnoty cykli pro
kategorii "MASO".

10 Nov 2016 10 Nov 2016

Symboly pred receptem znamenaiji:

Vareni kon¢i na uplynutim
® nastaveného ¢asu, nevyuziva se
jehlova sonda

Vareni kon¢i dosazenim nastavené

@ teploty v jadFe, sonda musi byt
vloZena v jadre potraviny.




POUZIVANI — NiZKOTEPLOTNI VARENI

10 Nov 2016 10 Nov 2016

Doporucujeme vyuziti cyklu suseni pfed cyklem nizkoteplotniho vareni, které vyzaduje suché
prostiedi a je nezbytné pro vyrobu jemnych cukrarskych produktl (napriklad snéhovych pusinek).
Pro nékteré takové to recepty je susSeni jiz v cyklu automaticky nastaveno, potvrdite klikem na
ikonu (Start) nebo odmitnete kliknutim na ikonu ( odmitnout).

Vytvoreni vlastnich receptt

Viz strana 20. Upozornéni, priklady, které najdete v této kapitole, se vztahuji k Sokovému chlazeni.
‘ ? Postupy pro vytvareni a ukladani vlastnich receptll jsou stejné pro vsechny funkce zafizeni (Sokové
zchlazovani, Sokové zmrazovani a nizkoteplotni vateni).

POZNAMKY
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POUZIVANI — NiZKOTEPLOTNI VARENI

Vareni + sokovani

o Zvolte , nizkoteplotni vafeni” a vyberte recept pro maso, ryby nebo ¢okoladu

(funkce Vafeni + Sokovani s modrym prouzkem nad obrazkem).
9 Po vybéru receptu, zvolte, zda vafit s jehlovou sondou nebo podle ¢asu. Pokud zvolite cyklus s teplotni
sondou, bude automaticky i navazujici Sokové zchlazeni ¢i zmrazeni fizeno vpichovou sondou. Pokud zvolite
vareni podle casu, bude i navazujici Sokové zchlazovani ¢i zmrazovani fizeno podle ¢asu.
o 9 G o 9 Pokud chcete provést Upravu nastavenych hodnot, klepnéte na ikonu dalsi nastaveni .

10 Nov 2016 10 Nov 2016 15 10 Nov 2016

10:15 10 Nov 2016 10 Nov 2016

Weitere Einstellungen

Phase 2 Phase 2
KONS KONS

25°C
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POUZIVANI — NiZKOTEPLOTNI VARENI

Vareni + sokovani

o Zvolte, zda na konci vafeni ma nasledovat Sokové zchlazovani (+ 3°C) nebo Sokové zmrazovani (-18°C)

@ m @ @ @ Pro Upravu nastaveni $okového zchlazovani nebo zmrazovani klepnéte na ikonu dalsi
nastaveni.

@ Klepnéte na ikonu START pro spusténi cyklu nizkoteplotniho vareni + Sokovani.

10 Nov 2016 10 Nov 2016 10 Nov 2016

oRINGg

Advanced Mode

- m 25
s

-40- 1M -18
-20< |

10 Nov 2016 10 Nov 2018

Advanced Mode

-25¢ il 25
-15¢ Il 12«
Tc I 3¢

33°C | 32°C
2< |l 100 1neoo

STOP

CHNngG fafows
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POUZIVANI — SPECIALNI FUNKCE

Kucharka

Kucharka obsahuje vychozi prednastavené recepty, specificky vytvorené pro kazdou kategorii produkt(.

KATEGORIE FUNKCIi SKUPINA RECEPTU

Maso*, ryby*, zelenina*, predkrmy?*, croissanty, pecivo,
dorty, krémy

Maso*, ryby*, zelenina*, predkrmy*, croissanty, pecivo,
dorty, zmrzlina, ovoce

Listové tésto, croissanty, focaccia, mazanec-vanocka,
kynuté tésto, pizza, pecivo

Sokové zchlazovani

Sokové zmrazovéni

PFeruSované kynuti

Nizkoteplotni vareni Maso, ryby, ¢okolada

Tato funkce neobsahuje zadné recepty, pouze

Rozmrazovani Y .
pfednastavené cykly

Chcete-li otevfit recepty, pak na hlavni obrazovce vyberte jednu z vySe uvedenych funkci (v prikladu bylo
vybrano sokové chlazeni), dle obrazku vyberte danou kategorii produktu (v pfikladu zvoleno MASQO) a klepnéte
na ikonu Recept. Vyberte recept a spustte jej klepnutim na ikonu START.

Recepty v sekci Kucharské knihy nemohou byt smazdny nebo permanentné zménény. Nastaveni lze
upravovat pouze pro aktudlni cyklus, ktery ma byt spustén (zmény nejsou trvalé a pfi ukonceni

programu jsou vymazany). Nastaveni lze ménit pouze pred spusténim cyklu a nikoli pfi jeho
prabéhu.

Alternativné mZe byt recept uZivatelem ménén a uloZen pod jinym ndzvem (napf. "PECENY KRALIK S
BRAMBORAMI") a bude uloZen do sekce Moje recepty.
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POUZIVANI — SPECIALNiI FUNKCE
Moje recepty

oe Chcete-li spustit néktery z dfive uloZenych receptl, vyberte kategorii funkci (Sokového zmrazeni,
Sokového apod.), skupinu receptli (maso, ryby, zelenina atd.) Na displeji klepnéte na ikonu Moje recepty; V
tomto okamzZiku s zobrazi pouze recepty dané kategorie (napf. "MASQ").

Meine Bezepte

/2 Lachs
@ Gadampfter Ti

999 Jakmile je recept vybran, cyklus lze okamzité spustit klepnutim na ikonu START nebo zmeénit
nastaveni klepnutim na ikonu DalSi moznosti, pro uloZeni receptu pak klepnéte na ikonu Ulozit na displeji.

Vsechny recepty v mych receptech, které byly uloZeny ve fazi konzervace po ukonceni cyklu
Sokového zchlazovani nebo Sokového zmrazovani, automatické nebo manualni, pak nevyzaduji
pouziti jehlové sondy pro zjisténi teploty v jadru produktu, protoze v tomto rezimu cyklus opakuje jiz
dfive uloZend data: €as a teplota cyklu. Tyto recepty jsou rozliSeny symbolem hodin pred nazvem.
Na konci tieti faze se zafizeni automaticky prepne do konzervace.

Vsechny recepty v mych receptech, které byly uloZeny po cyklu nizkoteplotniho vateni, mohou byt
automatické, pokud bylo vareni v reZimu jehlové sondy, nebo podle ¢asu (manudlni), pokud bylo
vareni podle casu.

Vsechny recepty v mych receptech maji pfed nazvem symbol. Bud Jehlovou sondu /? nebo
symbol hodin ®, symboly oznacuji, zda jsou cykly automatické (s vloZzenou jehlovou sondou) nebo
manualni cykly (¢asové omezené bez nutnosti vloZit jehlovou sondu). Tyto cykly Ize vytvofit Upravou
receptll v kucharské knize nebo ulozenim cyklu klepnutim na ikonu Ulozit ve fazi konzervace.

Vytvoreni vlastnich receptl

Viz strana 20. Upozornéni, priklady, které najdete v této kapitole, se vztahuji k Sokovému chlazeni.

Postupy pro vytvareni a ukladani vlastnich receptl jsou stejné pro vSechny funkce zafizeni (Sokové
zchlazovani, Sokové zmrazovani a nizkoteplotni vareni).
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POUZIVANI — SPECIALNI FUNKCE

Vyhtivani teplotni sondy

Vyhftivani teplotni sondy usnadfiuje jeji vyjmuti ze zmrzlého produktu po Sokovém mrazicim cyklu. Dole v levé
¢asti hlavni obrazovky vyberte ikonu Plus a pak Ikonu zahfivani jehlové sondy pro spusténi funkce ohrevu.
Funkce je uvedena v ¢innost.

Jehlova sonda mizZe byt vyhfivdna pouze tehdy, kdyz je jeji teplota pod -5°C.

Funkce ohfevu se automaticky vypne po dosaZeni teploty vhodné pro odstranéni jehly z produktu a na

obrazovce se objevi zprava ,Vyjméte sondu”. Klepnutim na zpravu ji odstranite.

>

O Einsteliunger

STERILIZACE (volitelné)
Klepnutim na ikonu sterilizace spustite cyklus sterilizace.
Sterilizace muZe byt spusténa pouze v pfipadé, Ze teplota v komote je nad 15°C a dvifka pfistroje jsou zaviena.

Sterilizace konéi:

- po uplynuti nastaveného ¢asu

- klepnutim na ikonu STOP

- otevienim dvefi.

Cas zbyvajici do konce sterilizace je zobrazen na display.

Po dokonceni se zobrazi zprava ,,Cyklus dokoncen”. Klepnéte na zpravu pro ukonceni cyklu.
Otevieni dvefi ¢i vypadek proudu prerusi cyklus sterilizace

10 Nov 2016
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Odtavani horkym plynem

Chcete-li spustit odtavani, klepnéte na ikonu odtavani, cyklus se spusti za okamzik.

Odtavani se automaticky spusti v prlibéhu vSech konzervacnich cykll, po odtati vyparniku zafizeni pokracuje
V provozu.

Odtavani Ize spustit pouze tehdy, pokud je teplota na vyparniku je nizsi nez 3°C.

Konec odtavani:

- po dosazZeni konecné teploty na vyparniku. (objevi se zprava "Cyklus je dokoncen")

- klepnutim na ikonu STOP (objevi se zprava , Cyklus byl pferusen”)

10 Nov 2016 10 Nov 2016

>

O Einsteliungsn

Predchlazeni
Pfed zahajenim cyklu "Sokového zchlazovéni + 3°C" nebo "Sokového zmrazovéni " -18°C by mél byt komora

predchlazena, jesté pred vloZzenim produkta.

Chcete-li funkci spustit, postupujte podle bodl o a e nize uvedeného obrazku: okamzité se spusti cyklus,
ktery snizi teplotu v prostu skfiné na -25°C (pti spusténi cyklu displej zobrazuje teplotu ve skfini).

Jakmile je teplota dosaZena, zazni bzucdk po dobu 3 sekund kazdych 60 sekund, coZ znamena, Ze je zafizeni
pfipraveno k vloZeni potravin a sputéni Sokového zchlazovani +3°C nebo zmrazovani -18°C.

Pfedchlazeni ukoncite otevienim dvefi nebo kliknutim na tlacitka STOP.

10 Nov 2016

Garunterbrechung

angzeligaren )

O .2
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Suseni

Spustit cyklus suSeni se doporucuje pred spusténim cyklu nizkoteplotniho vareni, které vyzaduje suché
prostfedi a je nezbytné pro vyrobu jemného peciva (napfiklad snéhovych pusinek). V nékterych takovych
receptech je pred zahajenim cyklu automaticky poZadovano suseni.

Pouziti funkce suseni je také uZite¢né po mokrém cisténi vnitfku skfiné na konci pracovniho dne ruéni sprchou.
Ukazatele konce cyklu jsou:

- cyklus ukonéen - na konci cyklu suseni

- cyklus prerusen — pfi kliknuti pfed ukon¢enim suseni na ikonu STOP

K ukonceni procesu kliknéte na hlasku "Cyklus dokoncen" nebo "Cyklus ptrerusen."

10 Nov 2016

m Kammertemp
32°C

Garunterbrechung

Nepretrzity cyklus

Tato funkce umozZiuje rychle nastavit teplotu a rychlost proudéni ve skfini. Tato funkce konci pouze stiskem
ikony STOP.

Po startu mUzete klepnout na ikonu Multilevel, cimZ aktivujete az 8 moznych casovacu, které budou pfifazeny k
riznym casovym intervallm.

10 Nov 2018 10 Nov 2016

-20°C 10100




POUZIVANI — SPECIALNiI FUNKCE

10 Nov 2016

10:15 10 Nov 2016
Weitere Einstellungen

10

2@

3@

4 ®
50
60

-20°C

BPO klepnuti na ikonu Multilevel

10 Nov 2016 zobrazi obrazovka s ¢asovadi, kde

muUZete nastavit maximalné 8 ¢asovacl
soucasné.

9 o Klepnéte na pozadovany casovac
2OC a zméite nastaveny ¢as, zménény ¢as ma

-

' ' U u se zobrazi zelené zprava KONEC. Oteviete

modrou barvu.

@ Klepnutim na ikonu @ spustite
Casovac a odpo¢itavani. Po uplynuti ¢asu

dvere nebo klepnéte na ¢asovac, pak na
MULTI LEVEL odpocitavani na "- - -" (bez nastaveni
casu).

Pokud pocatecni nastaveni ¢asovace konci
STOP nepretrzitym cyklem, pfistroj se
automaticky prepne na Multilevel, kde se
po uplynuti navolené doby zobrazi zprava

o dokonéeni cyklu.

1015 10 Nov 2016 10:15 10 Nov 2016

Weitera Einstellunger Weitere Einstellungen
10 10 205 min
20 20 66 min
3 ® 30O 90 min
4O
50 i 88 min
6 @© b 12 min
70
8 ®
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Menu USB

PFi vypnutém displeji (OFF), mGzete vloZit USB (formatovani FAT 32) a automaticky se zobrazi obrazovka USB.

Stahnout recepty: celad sekce Mé recepty budou stazeny z pfistroje na USB.

Nahrat recepty: Cela sekce Mé recepty v USB bude nahrdna do pfistroje.

Stahnout parametry: vSechny parametry a vSechny nastavené body budou staZeny z pfistroje
na USB.

Nahrat parametry: viechny parametry a nastavené body v USB budou nahrany do pfistroje

Stahnout HACCP: veskera data historie budou staZzena na USB.

Po zvoleni operace, kterou chcete spustit, se zobrazi vyzva k potvrzeni: klepnutim na ikonu se spusti stahovani
dat a zobrazi se postup.
Po Uspésném ukonceni prenosu dat klepnéte na ikonu OK pro navrat do nabidky USB.

Upload Rezepte Jpload Rezepta Upload Rezepte

Pokud chcete stahnout data HACCP
(Stahnout HACCP) a potvrdite
klikem na ikonu zobrazi se
Downlcad HACCP

pole, kde nastavite datum a cas, od
kdy maji byt data stazena.




PRILOHY

Zakladni nastaveni parametrd (SETPOINT)
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Nastavené hodnoty - jednotlivé procesy, recepty, faze

V Menu vyberte nastaveni, Servis a nasledné PoZzadované hodnoty. Zadejte Paswort: 0019 a vstoupite do
menu nastaveni hodnot.

10 Nov 2016 PASSWORD

Tngger HACCP

Keyb. ver, 742 -
Base wver. 743
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Nastavené hodnoty - jednotlivé procesy, recepty, faze

Label Sollwert Schockfrosten Default MIN MAX
Ab31 Sollwert Zelie PHASE1 Schockfrosten -18%C Hard manuell -40°C S0°C 100°C
_Ab32 | Sollwert Kern PHASE! Schockfrosten —18°C Hard manuell | 18C | 60°C L O
Ab33  Boliwert Zeit PHASET Schockfrosten -18°C Hard manuell volle Ladunq 8Dmin Omin 240min
Ab34 Sollwert Zelle PHASE? Schockfrosten - 18°C Hard manuell -40°C -60°C 100°C
Ab35 Soliwert Kern PHASEZ Schocktrosten —18°C Hard manuel| -18°C H0°C 100°C
Ab36  [Sollwert Zeit PHASEZ Schockfrosten —18°C Hard manuell volle Ladung B0min Omin 240min
Ab37 Sollwert Zelie PHASE3 Schockfrosten - 18°C Hard manuell -40°C 60°C 100°C
Ab3g Soliwert Kern PHASES Schockfrosten —18°C Hard manuell -18°C -607C 100°C
Ab39  Sollwert Zeit PHASE3 Schockfrosten -18°C Hard manuell volle Ladund &min Omin 240min
Ab40 Geschwindigkeit Geblase PHASE] S 0 5
Ab41 Geschwindigkelt Gebiase PHASE2 5 0 5
Ab4?2 Geschwindigkeit Geblase PHASE3 5 0 5
Ab43 Geschwindigkeit Geblase in Konservierung 5 0 5
Abdd Sollwert max. Zeit Schockfrosten +3°C 120min Omin 559min
Abas Soliwert max. Zeit Schockfrosten -18°C 300min Omin 299min
Aba6  |Sallwert Zeit PHASET Schockfrosten +3°C Soft manuell halbe Ladung 30min Omin 240min
AbA7__ |Sallwert Zeit PHASE2 Schockfrosten +3°C Soft manuell halbe Ladung|  30min Omin _240min_
Ab48 | Sollwert Zeit PHASES Schockfrosten +3°C Soft manueli halbe Ladung 30min Omin 240min
Ab49  [Sollwert Zeit PHASE 1 Schockfrosten +3°C Hard manuell halbe Ladung 30min Omin 240min
ADSO  |Sollwert Zeit PHASE2 Schockfrosten +3°C Hard manuell halbe Ladun 30min Omin 240min
Ab51  Sollwert Zeit PHASE3 Schockfrosten +3°C Hard manuell halbe Ladung 30min Omin 240min
AbSZ  |Soliwert Zeit PHASE1 Schockfrosten -18°C Soft manuel! halbe Ladung 80min Omin 240min
Ab53  |Soliwert Zeit PHASE2 Schockfrasten -18°C Soft manuell halbe Ladung 80min Omin 240min
Ab54 aol‘wert Zeit PHASE3 Schockfrosten -18°C Soft manuell halbe Ladung 80min Omin 240min
ABSS Sofwert Zeit PHASE 1 Schockfrosten -18°C Hard manuell halbe Ladung BOmin Omin 240min
AbS6 | Sollwert Zeit PHASE2 Schockfrosten -18°C Hard manuell halbe Ladung ~80min Omin ~240min
AbS7 ‘»ol!v\en 78!( PHASE3 Scho i‘ro«ten 18°C Hard manuell nalbe Ladung B80min Omin 240min
Label Sollwert Auftauen Default MIN MAX
Scdl Initialer Sollwert Zyklus Auftauen mit Ladung oben 0°C -60°C 100°C
Sc02 Finaler Sollwert Zyklus Auftauen mit Laduna oben 12°C H0°C 100°C
Sc3 Daver Auftauzyklus mit Ladung chen 360min Omin 238min
S04 Initlaler Sollwert Zyklus Auftauen mit Ladung Mitte 25°C -60°C 100°C
Sc05 Finaler Sollwert Zyklus Auftauen mit Ladung Mitte 12°%C B0°C 100°C
Sc06 Daver Auftauzyklus mit Ladung Mitte 240min Omin 9%5min
_ Sc07 Initialer Soliwert Zyklus Auftauen mit Ladung unten 20°C -60°C 100°C
SLOS Finaler Sollwert Zyklus Auftauen mit Ladung unten 12"" 60°C 100°C
Sc09 Dauver Auftauzyklus mit Ladung unten 60min Omin S95min
5¢10 Geschwindigkeit Geblase wahrend Phasel 5 0 5
Scll Geschwindigkeit Geblase wahrend Phase2 5 0 5
Sci2 Geschwindigkeit Geblase wahrend Phase3 5 0 5
Sci3 Geschwmdsqken Geblase wahrend Pha>e4 5 0 5
Scl4 Geschwindigkeit Geblase wahrend Phases 5 0 5
Sci15 Totbereich Auftauzyklus 1°C 0°C 10°C
Sclb Hysterese heill Auftauzykius 2C 0°C 10°C
Sci7 Hysterese kalt Auftauzykius 2°C 0°C 10°C
Scig Sollwert Konservierung bei Auftauzyklus 3'C 60°C 100°C
Sc19 Sollwert Feuchtigkelt Phase1 0 0 5
Sc20 Sallwert Feuchtigkeit Phase2 0 0 5
Sc21 Sollwert Feuchtiakeit Phase3 0 0 5
_S¢22 Sollwert Feuchtigkeit Phased 0 0 5
Sc23 Sollwert Feuchtigkelt Phases 0 0 >
Sc24 Sollwert Feuchtigkeit wahrend Kenservierung () 5 5
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Sollwert Kiihlung

Default

PROT
PROZ
PRO3

Sollwert Kammer PreCooling

Soliwert Kammer PreCooling nur positive Zyklen

.

Periode Buzzer bei Ende PreCooling

Sollwert Anisakis Killer

-25"C
-25°C
60 Sek
Default

60°C
-60°C
3 Sexk

45°C
45°C
600 Sek

AKOY Sollwert Kammer bel Schockfrosten -A0°C S0°'C 100°C
AKO2 Sollwert KemnfUhler Ende Schockfrosten -20°C 60"C 100°C
AKO3 Dauer Phase Aufrechterhalten 24 5td. 1 Std. 99 Std.
AKO4 Sollwert Kammer bei Konservierung -20°C -60°C 100°C
AKOS Max. Daver Phasel mit KernfGhler 5 Std I Std 99 Std
Label Sollwert Garunterbrechung Default MIN MAX
FLO1 Differenzial der Parameter FLO4, FLOS, FLOG 2°C 1°C 15°C
Min. ginstelibarer Sollwert flir die Phasen Blockierung, Konservie- o A
7 27 >
FLOZ . rungund manuelleKdhlung aZx 9 FLO3
Max. einstellbarer Sollwert fir die Phasen Blockierung, Konservie- ”
FLO3 rung und manuelle Kiihlung ‘ 2% Fro2 HE
Wert Neutralbereich kalt fur die Phasen Blockierung, Konserviernung P ’ o
ey | und manuelle Kihlung i e 0. 10X
. Wert Neutralbereich kalt fiir die Phasen Fortfuhrung, Garung und o
FLOS manuglles Aufheizen S e ke
FLOS Wert Neutralbereich kait fur die Phase verzogerte Beladung 1°C 0°C 10°C
FLO7 Differenzial der Parameter FL10, FL11 1°C 1°C 15°C
Min. einstellbarer Soliwert fur die Phasen Fortfiihrung, Garung,
FLO8 [ verzogerte Beladung und manuelles Aufheizen Ok S FLOg
y Max. einstellbarer Soliwert flr die Phasen Fortilhrung, Garung, 4 i
FL9 verzogerte Beladung und manuelles Aufheizen 10°C FLOB 4
: Wert Neutralbereich warm fir die Phasen Fortfihrung, Garung und a o
FLI0 manuelles Aufheizen oc oc 10°c
FL11 Wert Neutralbereich warm fUr die Phase verzigerte Beladung 1°C 0°C 10°C
FL12 Zykluszeit fur die hinschaltu:\ug:\(gic;::ilﬁrZW|aerstande bei Anforde- 60 Sek I Sek 6005eC
FL13 Zeit Einschaltung Heizwiderstande innerhalb der Zykluszelt FL12 45 Sek 1 Sek 600 Sek
FL14 Anzahl Einstellschritte Widerstdnde in Fortflhrungsphase 4 1 10
FL15 Prozentsatz Anhebung 1. Schritt Fertfihrung 25% 0% FL16
FL16 Prozentsatz Anhebung 2. Schritt Fertfihrung S50% FL15 FL17
FL17 Prozentsatz Anhebung 3. Schritt Fortfihnung 75% FLI6 FLI18
FL18 Prozentsatz Anhebung 4. Schritt Fortfliihrung 100% FL17 100
FL19 Prozentsatz Anhebung 5. Schritt Fortfilhrung FL18 FL20
FIL.20 Prazentsatz Anhebung 6. Schritt Fortfiihrung FL19 FIL21
FL21 Prozentsatz Anhebung 7. Schritt Fortfuhrung FL20 FL22
FL22 Prozentsatz Anhebung 8. Schritt Fortfiihrung =-- FL21 FL23
FL23 Prozentsatz Anhebung 9. Schritt Fortflhrung --- Fl.22 FL24
FL24 Prazentsatz Anhebung 10. Schritt Fortfuhrung --- FL23 100%

ANMERKUNG: Die Parameter von FL15 bis FL24 werden angezeigt in Abhangigkeit von der Anzahl der mit dem Parameter FL 14
ausgewadhlten Einstellschritte, Auch der Defaultwert der Parameter andert sich in entsprechender Weise, so dass sich als Default
eine lineare prazentuale Anhebung ergibt. Beispiel mit 4 Einstellschritten: FL15 25%, FL16 50%, FL17 759%, FL18 100%

Beispiel mit 7 Einstellschritter: FL1S 14%, FL16 299, FL17 43%, FL18 579, FL19 71%, FL20 B6%, FL21 100%

FL25 Anzahl Einstelischritte Widerstande in Garungsphase E 1 10
A2 | Prozentsatz Anhebung 1. Schritt Garung 25% 0% FL27
FL27 Prozentsatz Anhebung 2. Schritt Garung 509 FL26 FL28
FL28 ‘ Prozentsatz Anhebung 3. Schritt Garung 75% FL37 FL29
FL29 Prozentsatz Anhebung 4. Schritt Garung 10086 FlL28 100
FL30 ' Prozentsatz Anhebuna 5. Schritt Garung -=- FL29 FIL.31
FL31 Prozentsatz Anhebung 6. Schrint Garung --- FL30 FL32
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Label Sollwert Garunterbrechung Default MIN MAX
.32 Prozentsatz Anhebuna 7. Schritt Garung -=--- FL31 FL33
FL33 Prozentsatz Anhebung 8, Schritt Garung FL32 FL34
FL34 _ Prozentsatz Anhebung 9. Schritt Garung FL33 FL35
A3s | __Prozentsatz Anhebung 10.5chritt Garung e FL34 100%

ANMERKUNG: Die Parameter von FL15 bis FL24 werden angezeigt in Abhangigkeit von der Anzahi der mit dem Parameter FL14

ausgewahlten Einstellschritte. Auch der Defaultwert der Parameter andert sich in entsprechiender Weise, sa dass sich als Default

eine lineare prozentuale Anhebung ergibt. Beispiel mit 4 Einstellschritten: FL15 25%, FL16 509, FL17 75%, FL18 100%
Beispiel mit 7 Einstellschritten: FLT5 14%, FL16 299, FL17 43%, FL18 57%, FL19 71%, FL20 86%, FL21 100%

Modalitat der Feuchtigkeitssteuerung:

FL36 0 = mit Feuchtigkeitsfuhler 1 0 1
1 = bel Zeitzyklen auf Grundlage des eingestellten Prozentsatzes
FL37 Min. Temperatur in Z?éls,cm;grg d;ésﬂg'ﬁoﬁ;glle Befeuchtung/Ent- 10°C 99°C 45°C
.38 Zykluszeit fur Einschaltung des Entfeuchters (wenn FL36= 1) 60sec Isec 600sec
iy | BECanE e I Ta e IOy | e | tec | oo
FL4O Aktivierung Kontrolle Befeuchtung/Entfeuchtung wahrend der 0 0 1
Phasen Blockierung und Konservierung

A4 Differenzial Entfeuchtung 5 %orH 1 %rH 100 %rH
42 Wert Neutralbereich Entfeuchtung 2 %rH 0 %rH 100 %rH
FL43 Dauer Entfeuchtungsversuch mit Magnetventil pump-down 10 Sek 0 Sek 255 Sek
FlLa4q Differenzial Befeuchtung 5 %orH 1 %rH 100 %rH
FLAS Wert Neutralbereich Befeuchtung 296H 0 %rH 100 9%6rH
fFLa6 Wert Proportionalband Befeuchtung 10 %rH 0 %rH 50 %rH
FL&7 Zykiuszeit fir proportionale Regelung Befeuchtung 30sec Osec 255sec
FLAS Zeitbasen fiir Zykluszeit proportionale Regelung Befeuchtung: 0 = 0 0 :

Sekunden; 1 = Minuten

FLAS Erawungene Einschaltung des Kompressors bes beginn Forfilrung und Ganng Omin Omin 240min
FL3O 7 Reserviert 7
FLS1 Reserviert
FLs5 Reserviert
FL53 Reserviert
Label Sollwert Langzeitgaren Default MIN MAX
CLO1 Sollwert Temperatur Garkammer Fleisch Phase1 85°C 20°C 85°C
CLo2 Sollwert Zeit Garen Fleisch Phasel Imin 1 {INF) 900 min
CLo3 Sallwert Flihler Garen Fleisch Phasel 20°C 0°C 85°C
CLo4 Sollwert Geblase Garen Fleisch Phase] 5 0 5
CLOS Sollwert Feuchtigkeit Garen Fleisch Phase] 0 0 5
CLOA Sollwert Temperatur Garkammer Fisch Phasel 85°C 20°C 85°C
CLoz Sollwert Zeit Garen Fisch Phasel Tmin -1 (INF) 800 min
CLO8 Sollwert FOhler Garen Fisch Phasel 20°C 0'C 85°C
CLo9 Sollwert Geblase Garen Fisch Phasel 5 0 5
€L10 Soliwert Feuichtighes Gagen Fisch Phasel 9 2 3
cLin Sollwert Temperatur Garkammer Konditorei Phase 85%C 20°C 85°C
CL12 Sollwert Zeit Garen Kanditorei Phase | Imin -1 (INF} 200 min
CL13 Sollwert Fuhler Garen Konditorei Phasel 20°C 0°C 85°C
CL14 Sollwert Geblase Garen Konditorei Phasel 5 0 5
CL15 Sollwert Feuchtigkeit Garen Konditorei Phasel 0 0 5
CL16 Sollwert Temperatur Garkammer Fleisch Phase2 85°C 20°C 85°C
CL17 Sollwert Zeit Garen Fleisch Phase2 Tmin -1 (INF 200 min
CLIg Sallwert Fishler Garen Fleisch Phase2 20°C 0°C 85°C
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Label Sollwert Langzeitgaren Default MIN MAX
cL19 Sollwert Geblase Garen Fleisch Phase2 5 0 5
CL20 Sollwert Feuchtigkeit Garen Fleisch Phase2 0 0 3
CL21 ' Sollwert Temperatur Garkammer Fisch Phase2 85°C 20°C 85°C
CL22 Sollwert Zeit Garen Fisch Phase2 Imin -1 (INF) SO0 min
cL23 Sollwert FOhler Garen Fisch Phase2 20°C 0°C 85°C
ClL24 Sollwert Geblase Garen Fisch Phase2 5 0 5
CL25 ‘ Sollwert Feuchtigkeit Garen F Isch F"hasr_’.'»' 0 0 5
CL26 Sollwers Ternpgtalur Garkammer Ko_ngmme’e Phase? 85%C 20°C 85°C
CL27 Sollwert Zeit Garen Konditorel Phase?2 Imin -1 (INF} SO0 min
CL28 Sollwert Filhler Garen Konditorel Phase?2 200C 0°C 85°C
CL29 ‘ Sollwert Gebldse Garen Konditorei Phase2 5 0 5

——CLBO Sollwert Feuchtigket Garen Konditorei Phase2 0 0 5

_ A3 Soliwert Kammer bei Konservierung 65°C 20°C 85
32 | Sollwert Gebldse bei Konservierung I 0 5
CL33 Sollwert Feuchtigkeit bei Konservierung 0 0 5
CL34 Periode Aktivierung Widerstand In Proportianalband (Conft20) 60 Sek 0 Sek 600 Sex
Label Sollwert Trocknung Default MIN MAX
As( Anzahl Trocknungszyklen 4 | 10
As02  Sollwert Heizung 45°C 0°C 85°C
As03 Sollwert Kihlung 15°C 0°C 85°C
As()4 [ Pausenzeit 120 Sek 0 Sek 999 Sek
ASOS | Sdﬂ-wm Gé:;lése 'bers TIOC.'.\'FIUH.G 5 0 :%
AsD6 | Sollwert Verdampfer: darunter wird der Kampressor abgeschaltes 0"C -60°C 85°C
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V Menu vyberte nastaveni, Servis a nasledné Parametry. Zadejte Paswort: 0019 a vstoupite do menu
nastaveni hodnot.

PASSWORD

Q

Interne Werte | Wiederherstellen Pa
Wiederberstellen Sollw

0
<

prache
Trioger HACCH

Keyb, ver. 742 - 0
Base ver, 743 - 0 -

)
]
Zumick
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Label Konfigurierung der Maschine Default MIN MAX
Conf24 Zeit Erfassung Alarm HP 5 Sek 0 Sek \ 60 Sek
Polaritat digitaler Hochdruckeingang
Conf25 . 0: DI Offen = Alarm HP aktly 0 0 |
1: DI geschiossen = Alarm HP aktiv
Durch die Aktivierung des Hochdruckeingangs erzeugte Wirkung:
Conf26 1= Alarm, der Kompressor(}u-:s Igssmégtﬁgsge des Verdampfers werden ' v ‘
ausgeschaltet und das Gebldse des Kendensators wird eingeschaltet
Conf27 Zeit Erfassung Alarm LP 5 Sek 0 Sek 60 Sek
Polaritat digitaler Niederdruckeingang
Conf28 (): DI Offen = Alarm LP aktiv 0 0 1
1: DI geschlossen = Alarm LP aktiv
Durch die Aktivierung des Niederdruckeingangs erzeugte Wirkung:
O=keine Wirkung
1= Alarm Niederdruck: der Kompressor, die Helzuna und das Gebid-
se des Verdampfers werden ausgeschaltet.
Conf2o 2= Stguerung Pumpdown unvd Alarm: In der Phase der Abschaltung 3 0 :
der Kiihlanlage schaitet der Eingang den Ausgang des Kompressars
aus; wenn der Eingang bei Ende der Pumpdewn-Zeit nicht einge-
griffen hat, den Kompressor ausschalten und einen Alarm anzeigen,
3=Thermischer Alarm Kompressor: Der Kompressor und die Gebid-|
se der Widerstande werden ausgeschaltet
Conf30 Zeit Erfassung Alarm Thermostat 5 Sek 0 Sek 60 Sek
Polaritét Digitaleingang Thermostat
Conf3l 0: DI Offen = Alarm Thermostat aktiv 0] 0 |
11 DI geschlassen = Alarm Thermostat aktiy
Durch die Aktivierung des Thermostateingangs erzeugie Wirkung:
=keine Wirkun
Conf32 1= Alarm: Der Kompressgr ten;ij\i?é:blgse der Widerstande wer- ] 9 !
den ausgeschaltet, ‘
Conf33 Sollwert Einschattung Widerstand Tar 10°C -10°C | 20°C
Conf34 Dauer Sterilisierung UVC 15 min 0 min J 999 min
Canf3s Mm.Témperalur far Séginn Ste:»lisiérung 15°%C 0°C i 100°C
Conf3é Temperatur, unter der die Heizukr:;_;;1 nKermemperaturfﬁhlcr beainnen 5eC S0°C S0°C
Conf37 Dauer Heizung Kerntemperaturfuhler 90 Sek 0 Sek 600 Sek
Conf38 Temperatur Ende Helzung Kerntemperaturfihier 30°C 0°C 100°C
Conf39 Hysterese Einschaltung/Ausschaltung des Kompressors 1°C 0°C 20°C
Canfal) Min. Zelt Abschaltung des Kompressors 2min (rmin 30 min
Conf4] Min. Zeit Einschaltung des Kompressors 0 Sek 0 Sek 300 Sek
Canf42 Min. Zeit zwischen zwei Einschaltungen des Kompressors 0 min 0Omin 30 min
Confa3 Reserviert
Confa4 Delta Sollwert Kontrolle Kerntemperaturfuhler bei Fehler Fuhler Zelle -2°C -10°C 10°C
Conf4s Mir. Temperatur des Kemtemperaturfiihiers fir Beginn Schockfrosten 70°C 0'C 90°C
Canfab Dauer Test Einschaltung Kemtemperaturfilhler 3Imin 1 min 240 min
Conf4? Gehlase ON bel Kompressor aus bei Konservierung 30 Sek 0 Sek 999 Sek
Conf48 Geblase OFF bei Kompressor aus bei Konservierung 120 Sek 0 Sek 999 Sek
Conf49 Differenz Temperatur im Kerm bei Test Einschaltung Kerntemperaturfihler 4°C 0 10°C
Confso Differenz Tempera:x:1 ;v:g:g;‘ 7;;12 :Jr:;:lulﬁ': bei Test Einschal- 5°C 0 \°C
ConfS1 Adrasse des Instruments 1 1 247
Canfs2 Verwaitung der seriellen Schnittstelie! O=nicht verwendst, 1= MaodBus 1 0 1
Confs3 Baudrate: 0 = 2400; 1 = 4800; 2 = 9600; 3 = 19200 2 0 3
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Konfigurierung der Maschine

wenn die Geblase abgeschaltet werden missen)

Conf54 Paritat; 0 = keine Paritat; 1 = ungerade; 2 = gerade 2 0 2
Conf55 Samplingzeit 10 min 1 min 60 min
Conf56 ~Durch ein Auftauen %e; B:;g::;n1d=ej :chockirostens durch 0 0 1
__Conf57 Temperatur ende Auftaven 15°C 10T 30C
Conf58 Max. Dauer eines Defrost 15min 1 min Q0 min
Conf59 | Intervall zwischen zwet Auftauvorgangen bel Konservierung ((=ausgeschiossen) 8 Stunden 0 Stunden 18 Stunden
Canf6d Aufrautyp: 0= Luft; 1= heilles Gas, 2= elektrisch 1 0 2
Confél Abtropfzeit 1 min 0 min Q0 min
Conf62 |Merzdgerung Aktivierung Kompressor bel Auftauen mit heiemn Gas 0 Sek 0 Sek 600 Sek
Conf63 Temperatur, unter der ein Auftauvorgang beginnen kann 3'C -10°C 30°C
_Conf64 | DeltaTemperatur Anhalten Geblase nach einem Auftauvorgang £35 e 10
Conf65 Zeit Kamp. ON bel pos. Zyklen bei defektem Fuhler Kammer 3 min 0 min 60 min
Confés Zeit Komp. OFF bei pos. Zyklen bei defektemn Fuhler Karmmmer 7 min 0 min &0 min
Conf67 Zeit Komp, ON bei neq. Zyklen bel defektem Fiihler Kammer 8 min 0 min &0 min
Conf68 Zeit Komp. OFF bel neq. Zyklen bei defektem Fiihler Karnmer 2 min 0 min &0 min
Confé9 Verzbgerung Einschaltung Kempressor von Power-On 2min Omin 30 min
Canf70 Min. vom Bediener ginstellbare Geschwindigkeit 1 0 5
 Conf71 Max, vom Bediener einstellbare Geschwindigkeit 5 0 5
Conf72 Anlaufgeschwindigkelt Geblase PWM B80% 0% 100%
Canf73 Anlaufzeit Geblase PWM 5 Sek 0 Sek 600 Sek
Canf74 Initialer Splash 1 0 10
Conf7s _ Maschinentyp: 0=Gastronomie; 1 =Konditorei 0 0 !
 Conf76 Min, linearlsierte Geschwindigkeit Geblase PWM 10% 0% 100%
Conf77 Max. linearisierte Geschwindiakeit Geblase PWM 60% 0% 100%
Conf78 | Sollwert Temperatur Aktivierung Regelung Geblase Verdampfer 25°C -50°C 50°C
Conf79 Reserviert
chféd Temperatur des Konudt:'er:::;’:uﬁggsﬁé Alarm Kondensator 80°C o 200°C
Conf81 Temperatur des Kondensgrors, Uber fjer dgr Alarm Kompres- 90°C 0°C 200°C
sor blockiert ausgelost wird
Canf82 Verzogerung Alarm Kompressor blockiert 1 min 0 min 15 min
Canfs3 Verzogerung Abschaitung Kompressor (Pumpdown) 10 Sek 0 Sek 600 Sek
Confa4 Verzogerung Einschaltung Solenoid (Pumpdown) 5 Sek 0 Sek 600 Sek
Canf8s Reserviert
ConfBs Funktionsweise Gebiladse bei Auftauen: ' 0 I
O=Parallel zum Kompressor/Widerstande; 1=immer ON
Canf8? Aktivierung Fohler Verdampfer: 0= nein; 1 = ja 1 0 1
Conf88 Aktivierung Fuhler Kondensator. 0 = nein; 1 = ja 0 0 ]
r Unter. hun r Stromver ng wahr in }
Verhalten des Gerats bel Wiederherstellung der Stromversorgung
0 = der Zyklus wird abgebrochen
CanfS0 | = der Zyklus wird fortgesetzt 1 0 2
2 = der Zyklus wird fortgesetzt, wenn die Dauer der Unterbrechung
kiirzer als der Parameter Conf89 war
Conf9 Reserviert
Confo? Geschwindigkeit Gebiise des Vtif:;mpfers wahrend der Entfeuch- 3 0 5
' Verzogerung Abschaltung Gebldse des Verdampfers ab Abschal-
Canfa3 tung Kompressor/Heizwiderstand (nur giltig bei paralleler Be- Osec Osec 2405ec
triebsweise)
Confaa Zykluszeit fur die Einschaltung der Geblase des Verdampfers (guitig 60sec Besi 600sec
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Label Konfigurierung der Maschine Default MIN MAX
Zeit Einsch fi i
Confas Zeit Einschaltung Geblase des (\:/S:‘c;:rdnp ers innerhalb der Zykluszeit 6056 i 600sec
Confas Luftung Verdampfer: O=Inverter; 1=PWM 1 0 |
Canfa? Verzogerung Geblase des Verdampfers ab Schlielung der Tar 3sec (Osec 240sec
Confes Geschwindigkeit 1 Gebldse PWM 500 rpm 400 rpm 600 rpm
ConfaQ Geschwindigkeit 2 Gebldse PWM 700 rpm 600 rpm 800 rprm
Conf100 Geschwindigkeit 3 Gebldse PWM 900 rpm 800 pm 1000 rpm
Conf01 Geschwindigkeit 4 Gebldse PWM 1100 rpm 1000 rpm 1200 rpm
Confi02 Geschwindigkeit 5 Gebldse PWM 1300 rpm 1200 rpm 1400 rpm
Conf103 Geschwindigkeit 1 Gehldse PWM 20% 0% 100%
Conf104 Geschwindigkeit 2 Geblase PWM 40% 0% 100%
Canfi05 Geschwindigkeit 3 Gebfise PWM 60% 0% 1008
Conf106 Geschwindigkeit 4 Gebldse PWM 80% 0% 100%
Conf107 Geschwindigkeit 5 Geblgse PWM 10056 0% 100%
Conf108 Sterllisierung: 0=5terilox; 1=UVC 0 0 1
Confi09 Hysterese Aktivierung der Kondensatorgeblase 2°C 0°C 20°C
Confl10 Sollwerte Aktivierung der Kondensatorgeblise 15°C -50°C 50°C
Kondensatorgeblase wahrend eines Auftauvorgangs
Confi11 0 = Geblase OFF; 1 =Geblase ON . . ]
Verzégerung Abschaitung Kondensatorgeblise ab Abschaltung
2 -
Lo des Kompressors (nur qultig bei deaktiviertem Flhler Kendensator) e L e
Confl113 Dauer Sterilisieruna mit Sterilox 30 min 0 min 999 min
Funktionsweise Geblase in Phase Sperren:
Cookiid O=parallel zum Kompressor; 1=immer ON | 0 !
Funktionsweise Geblase in Phase Konservierung:
Confl15 ] 0 |
O=parallel zum Kompressor; 1=immer ON
5 Funktionsweise Geblase in Phase Fortfihrung:
Conf116 = 1 0 1
G=parallel zum Kompressor; 1=immer ON
. ; Funktionsweise Geblase In Phase Garung:
Canf117 g 1 0 |
O=patallel zum Kormpressor: 1=immer ON
Funktionsweise Geblase in Phase Verzbgerung Ofeneingabe:
Conf118 . 1 0 |
O=parallel zum Kompressor, 1=immer ON
Wirkung Tur:
' O=keine Wirkung; <
1 s bt 2
Contiia 1= schaltet Geblase Verdampfer, Kompeessor und Widerstande aus. Helzung; 9 )
2= gehaltet Geblase Verdampler und Widerstande aus. Hezung;
Conf120 Proportionalband der Heizung bei Garung 5°C 0°C 20°C
Confi21 Zykluszeit bei Befeuchtung wahrend der Garung 25ec Osec 60sec
Conf122 Zyk|uszelt bei Befeuchtung wahrend der Garung 15min Omin 929min
Conf123 Verzigerung Aktivierung Beleuchtunag bel Start Garung 1min Omin 99min
Conf124 Zykluszeit bei Befeuchtung wahrend des Auftauens 2sec Osec 60sec
Conf125 Zykluszeit bel Befeuchtung wihrend des Auftauens 15min Omin 999min
Confi126 Verzogerung Aktivierung Befeuchtung bel Start Auftauen S0min Omin 9%min
Conf127 Zykluszeit bei Befeuchtung wahrend der Garunterbrechung 25ec Osec Blsec
Conf128 Zykluszeit bei Befeuchtung wahrend der Garunterbrechung 15min Omin 999min
Confi29 |Verzogerung Aktlvierung Befeuchtung bel Start Garunterbrechung Omin Omin 9%min
Conf130 Sollwert Dauerzyklus | 0°C -50'C 85°C
Confi31 Sollwert Geblase Dauerzyklus 5 0 5
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DRZBA

PRED VYKONAVANIM JAKEKOLIV UDRZBY, ODPOITE ZARIZENI
OD NAPAJENI.

VYUZIUTE OCHRANE POMUCKY PRO OSOBNi OCHRANU
(NAPR. RUKAVICE, ...)

UZIVATEL MUZE PROVADET POUZE BEZNOU UDRZBU,
(CISTENI)

PRO MIMORADNOU UDRZBU KONTAKT TUIJTE PROSIM
SERVISNi CENTRUM, A CEKEJTE NA POMOC OD TECHNIKA
ZARUKA PRISTROJE JE NEPLATNA POKUD DOJDE K POSKOZENI
ZPUSOBENEMU NEBALOU NEBO SPATNOU UDRZBNOU.
(NAPR. POUZITi NEVHODNYCH CISTICICH PROSTREDKU).

> BPBPDP <

Pro ¢iténi viech soucasti nebo pfislusenstvi NEPOUZIVEJTE:

- abrazivni nebo praskové Cistici prostiedky;

- agresivni nebo Ziravé Cistici prostredky (napf. Kyselina sirova,
louh sodny, atd.). Varovani! NepouZivejte tyto latky ani k CiSténi
podlahy pod zatizenim;

- abrazivni nebo ostré nastroje (napf. brusné houby, sSkrabky,
ocelové kartace atd.);

- tryskové nebo stlacené vodni trysky.

Pfed prvnim pouziti umyjte podnosy a komoru pomoci
navlhéeného hadfiku a teplé mydlové vody a ukoncete
vyplachovanim a susenim.

Pro odstranéni zbytkovych rezidui ponechte pfistroj volné bézet
cca. 30 min. ve funkci nizkoteplotniho vareni.

Cisténi vnéjsiho povrchu

V pripadé, Ze je zapnuta funkce nizkoteplotniho vareni , pockejte,
dokud funkce neskonci a pfistroj se nezchladi, pak pouzijte hadrik
s teplou mydlovou vodou nebo specifické produkty na cisténi
oceli. Ukoncete Udrzbu oplachnutim a susenim.

Cisténi vnitiniho prostoru sk¥iné

Abyste udrZeli vysokou Uroven hygieny a vykonnosti zafizeni
denné Cistéte komoru zafizeni. Nepouzivejte tuky nebo podobné
latky. PFi spusténi funkce nizkoteplotniho vareni se mohou zbytky
tukl a potravinovy odpad zapalit, vznikd tak ohroZeni zdravi osob
a samotného pfistroje.

Cistéte vidy, kdy? je komora chladna: pouzijte navlh¢eny hadr s
teplou mydlovou vodou a cisténi ukoncéete vyplachovanim a

OFTIONAL

Steckverbindung

sudenim. Zafizeni Ize Cistit a oplachnout specidlni rucni sprchou, ta je proddvana samostatné, vstup, pro

zapojeni sprchy se nachazi pod dvefmi hlavniho panelu(viz obrazek).

Voda z vnitfku komory se po odstranéni ,Spuntu” odvadi do sbérné nadrZe na spodni strané zafizeni nebo pfimo
do odtokového sifonu, pokud je nainstalovan. Chcete-li vyjmout rucni sprchu, stisknéte tlacditko kovového

konektoru na panelu; oba vystupy jsou vybaveny zpétnymi ventily.

Nenechavejte ru¢ni sprchu zapojenou v zafizeni, pokud je spusténo, vyhnete se tak poskozeni pfistroje.

Nakonec mUZe byt interiér vysusen cykly suseni.

@ Info k suseni — strana 62.
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UDRZBA

Dotykovy obrazovka

Pokud bylo spusténo nizkoteplotni vareni, pockejte, dokud cyklus
neskonci a zafizeni se nezchladi. Pro CiSténi vyuZijte hadrik a
specialni prostfedky uréené pro ¢isténi skla. Cistici prostiedky
vyuzivejte dle pokynl vyrobce Cistictho prostfedku. Nedavejte
pfili§ mnoho Cisticiho prosttedku, abyste zabranili infiltraci, ktera

by mohla poskodit displej.

Cisténi kondenzatoru

UdrZujte otvory bez prachu castym cisténim vysavacem nebo
jemnym kartaCem. Zajistéte, aby otvory nebyly ucpané nebo
zalepené.

Doporucujeme predni panel sejmout 1x tydné a postupovat dle
pokyndl na obrazku. Cistéte filtr pomoc horké mydlové vody.
Pokud je nutna vyména, kontaktujte vyrobce.

DelSi nepouzivani pristroje

Odpojte elektrické napajeni a privod vody v pfipadé, Ze pfistroj
dlouhodobé nepouzZivate. OSetfete vnéjsi ocelové soucdsti

hadfikem s vazelinovym olejem.

Ponechte dvefe oteviené, aby bylo zaruceno spravné vétrani.
Pfed obnovenim operaci:

- dUkladné vycistit zafizeni a prislusenstvi

- pfipojte zafizeni k napajeni a vodovodni pfipojce

- zkontrolujte zafizeni pred jeho pouZitim

- zafizeni restartujte pfi nizké teploté a po dobu nejméné 60

minut a to bez naplnéni produktem

Pro zajisténi dokonalého stavu a chodu pristroje a pro zajisténi dokonalych
bezpecnostnich podminek, doporucujeme, aby byl pfistroj aspon jednou rocné
zkontrolovan autorizovanym servisnim strediskem.
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POPRODEJNI SRVIS

Pokud zafizeni nefunguje, nebo zaznamenate funkéni
nebo konstrukéni zmény:

- odpojte pfistroj od elektrického napajeni a
vodovodniho Fadu

- V nize uvedené tabulce zkontrolujte navrhovana
reseni

Pokud feseni nenaleznete v tabulce, obratte se na
Vaseho dodavatele a sdélte mu:

- povahu vady

- kod zafizeni a sériové Cislo zafizeni uvedené ve

specifikaci na stitku

Pro opravy vyuzivejte pouze originalni ndhradni dily! Vyrobce neprebira Zadnou odpovédnost, pokud nejsou
vyuZity origindini nahradni dily, nevztahuje se na to také zaruka!

r' % Pro zajisténi dokonalého stavu a chodu pfistroje a pro zajisténi dokonalych bezpecnostnich podminek,
=] doporucujeme, aby byl pfistroj aspon jednou ro¢né zkontrolovdn autorizovanym servisnim strediskem.

Kontakt na vyrobce:

ALl Spa F.R.C.

Via Treviso 4

33083 Chions, Pordenone ltalie
Tel +39 0434.635411

POPIS PROBLEMU NEZ ZAVOLATE SERVIS, ZKONTROLUJTE ....

... zda je v siti napéti a zda neni zastrcka privodniho kabelu

omylem vytazena ze zasuvky

... zda zafizeni neovliviiuje externi zdroj tepla;

... zda nejsou dvere pooteviené

... zda filtr kondenzatoru neni zanesen

... zda predni vétraci otvory nejsou blokovany predméty

Zafizeni chladi nedostatecné nebo prachem

... zda potraviny ve skfini jsou dobre rozloZeny a nebrani
volné cirkulaci vzduchu

... zda ve skFini neni zaloZzeno vétsi mnozstvi produktl nez
je povolena kapacita dle navodu k obsluze

Zarizeni je zcela vypnuto

Zatizeni je velmi hlucné ... zda zafizeni se nedotyka jiného predmétu Ci ptistroje

... zda je zafizeni ustaveno do vodorovné polohy

... zda viditelné spoje (Srouby) jsou dobre utazené

Nikdy se nepokousejte se sami zaFizeni opravovat! Mohlo by to zptsobit vainé skody lidem,
zvifatiim a majetku a dojit ke zruseni zaruky na zafizeni.

Vidy si vyzadejte servis od autorizovaného servisniho stiediska a pozadujte originalni
nahradni dily.
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ALARMY

Aktivni alarmy jsou signalizovany v horni ¢asti displeje, ktery se rozsviti cervené.

ARME
ALARME Klikem na ALARM a na typ

alarmu pro zobrazeni
podrobného popisu alarmu.

) FUHLER 1
FUHLER 2

¥ FUHLER 3
SONDE FUHLER 4

THERMOSTAI

O Einsteflungen

Zavada prostorového teplotniho cidla (ve skfini) - Volejte servis

Prostorové cidlo méfi teplotu v prostoru skiiné. Zavada tohoto ¢idla spusti alarm v horni ¢3sti displeje a rozezni se

bzucdk, ktery lze vypnout kliknutim na displej. Pokud je odstranéna pticina alarmu, vypne se bzu¢dk automaticky.

e P¥i poruse prostorového cidla je mozné spustit zchlazovaci nebo zmrazovaci cyklus fizeny ¢asem nebo v ném
pokracovat.

e Zchlazovaci nebo zmrazovaci cyklus fizeny vpichovou sondou, ktery nebyl jesté spustén, bude automaticky pfi
startu pfepnut na cyklus fizeny ¢asem.

e Spustény zchlazovaci nebo zmrazovaci cyklus fizeny teplotou se pfepne na cyklus fizeny ¢asem v pfipadé, Ze
teplotni vpichova sonda nebyla zastréena v potravingé; vtomto pfipadé teplotni sonda prebere funkci
prostorového cidla.

e Spustény zchlazovaci nebo zmrazovaci cyklus fizeny teplotou v ptipadé, Ze vpichova sonda je zastréena
v potraviné pokracuje dél, ¢innost kompresoru je dale fizena dle pfedchoziho zaznamu chodu kompresoru
béhem zchlazovani nebo konzervace.

Zavada teplotniho cidla na vyparniku — Volejte servis

Porucha teplotniho ¢idla na vyparniku spusti alarm, ktery je signalizovan v horni c¢asti displeje. Bzucak vypnete
klepnuti na displej. Po opravé zdvady se alarm automaticky resetuje.

Alarm vysoka teplota béhem konzervace

Béhem konzervace po Sokovém zchlazovani nebo zmrazovani se alarm spusti, pokud je teplota v prostoru
skfiné vyssi, nez nastavend. Alarm je signalizovan v horni ¢asti displeje.

Zvukova vystraha muze byt zrusena klepnutim na displej. KdyzZ se teplota vrati pod prah alarmu, alarm se
automaticky resetuje. Alarm je ulozen do protokolu HACCP.

Alarm nizka teplota béhem konzervace

Béhem konzervace po Sokovém zchlazovani nebo zmrazovani se alarm spusti, pokud je teplota v prostoru
skfiné nizsi, nez nastavena. Alarm je signalizovan v horni ¢asti displeje.

Zvukova vystraha mlze byt zrusena klepnutim na displej. KdyZ se teplota vrati pod prah alarmu, alarm se
automaticky resetuje. Alarm je uloZen do protokolu HACCP.
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Alarm jehlové sondy (kontaktujte oddéleni péce o zakazniky)

Porucha jehlové vpichové sondy spusti alarm, pokud je zafizeni v pohotovostnim rezimu (Stand-by) nebo pokud
probiha cyklus Sokového zchlazovani nebo zmrazovani podle teploty v jadie. Vtomto pfipadé se zafizeni
prepne na cyklus fizeny ¢asem. Pokud k zdvadé dojde béhem nizkoteplotniho vareni, bude vareni ukonceno.
Alarm je signalizovan v horni ¢asti displeje. Zvukova vystraha mizZe byt zrusena klepnutim na displej. Po opravé
poruchy se alarm automaticky resetuje. U vicebodové vpichové jehlové sondy se alarm spusti, pokud jeden
z méficich bodu hlasi chybu.

Alarm Otevrené dvere

Pokud se béhem provozu oteviou dvefe, spusti se po definované prodlevé alarm Oteviené dvere a kompresor
se okamZzité zastavi. Alarm je signalizovan na v horni cast displeje. Zvukova vystraha mize byt zrusena
klepnutim na displej. Po uzavreni dvefi se alarm automaticky resetuje.

Alarm Vysokotlaky ventil — volejte servis

Pokud je detekovan vysoky tlak v okruhu, zobrazi se alarm Vysokotlaky ventil, béZici zchlazovaci a zmrazovaci
cykly budou okamzité ukonceny. Kompresor a ventilator vyparniku budou zastaveny a na displeji se zobrazi
alarm. Bzucak Ize vypnout dotykem displeje. Po odstranéni zavady se alarm automaticky resetuje.

Alarm Nizkotlaky ventil (pouze u modeli, které jsou jim vybaveny) - volejte servis

Pokud je detekovan nizky tlak v okruhu, zobrazi se alarm Nizkotlaky ventil, bézici zchlazovaci a zmrazovaci cykly
budou okamzité ukonceny. Kompresor a ventilator vyparniku budou zastaveny a na displeji se zobrazi alarm.
Bzucdk Ize vypnout dotykem displeje. Po odstranéni zavady se alarm automaticky resetuje.

Alarm PietiZeni kompresoru (pouze u modeli, které jsou jim vybaveny) - volejte servis

Pokud je detekovano pretizeni kompresoru, zobrazi se alarm, bézici zchlazovaci a zmrazovaci cykly jsou
okamZzité ukoncéeny. Kompresor a ventilator vyparniku jsou zastaveny a na displeji se zobrazi alarm. Bzuc¢dk lze
vypnout dotykem displeje. Po odstranéni zavady se alarm automaticky resetuje.

Alarm Bezpecnostni termostat - volejte servis

Pokud je detekovan alarm Bezpecnostni termostat, béZici zchlazovaci a zmrazovaci cykly jsou okamZité
ukonceny. Kompresor, ventildtor vyparniku a topna télesa jsou vypnuty a na displeji se zobrazi alarm. Bzucak
Ize vypnout dotykem displeje. Po odstranéni zavady se alarm automaticky resetuje.

Alarm vypadku proudu - Blackout

Pokud béhem probihajiciho cyklu dojde k vypadku napajeni, zafizeni se po obnové dodavky el. Proudu nastavi
do mista, ve kterém se nachazelo pred vypadkem. Tolerance trvani vypadku pro Sokové chladici cykly je 10
minut. Zvukovou vystrahu muizZete ukoncit klepnutim na disple;j.







