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First, quality.
Vnitini 1 vngj$i plast’ z uslechtilé chromniklové nerezové fridinox
oceli AISI 304 18/10. T

Monoblokova konstrukce.

Vnéjsi povreh lestén metodou SCOTCH-BRITE.

Vnitini kapacita pro dany pocet gastronadob i pii pouziti

GN 1/1-65 mm!

Moznost souc¢asného pouziti pekatskych plechi

EN 1 (600 x 400 mm).

Izolace vypénovanym polyurethanem 60 mm bez latek FCKW,
hustota 42 kg . m3.

Ekologické chladivo R 404A.

Automatické odtavani a odpafovani kondenzacni vody bez potieby piivodu el. energie.
Zaoblen¢ hrany vnitiniho prostoru.

Dvete s madlem po celé jejich vySce s magnetickym celoobvodovym tésnénim.

Vyhtivané dveini tésnéni.

Vyskove stavitelné nohy z chromniklové oceli AISI 304 18/10.

Dvefe se samozaviracim mechanismem s aretaci pii otevieni nad 100°.

Zamgénitelny dveini z&vés bez nutnosti objednani specidlnich dilt.

Vnitini registry vyjimatelné bez pouZiti nafadi — rucné.

Moznost umisténi zafizeni na stavebni sokl.!

Klimaticka ttida T — do teploty prostiedi + 43 °C.

Mikrokrocesorové ovladani - Zafizeni umi samo zvolit optimalni pritbéh zchlazovani ¢i
zmrazovani pro danou potravinu diky specialnimu Friulinox softwaru pro zachovani
nutri¢nich hodnot pokrmu.

Zatizeni umi rozd¢lit zchlazovaci (zmrazovaci) cykly do né€kolika postupovych fazi, ve
kterych je vzajemné vyhodnocovana teplota v prostoru skiing, teplota v jadie pokrmu a

uplynuly ¢as dané faze. Zatizeni samo vyhodnoti proces snizovani teploty a v piipad¢, ze
teplota v jadie pokrmu jiz poklesla na troven faze nasledujici, je proces zchlazovani
(zmrazovani) automaticky pfepnut do nasledujici faze aniz by uplynul ¢as faze predchazejici.
Tento proces se déje zcela automaticky bez zasahu obsluhy. Umoznuje ptizptsobit odebirani
teploty z potraviny v zavislosti na dané potraviné coz ma zasadni vliv z hlediska systému
HACCP a z hlediska nutri¢nich vlastnosti potravin.

Teplotni sonda pro méteni teploty v jadfe, u zmrazovacich modeli vyhiivana.

Vyhtivani sondy uvadéno v ¢innost uzivatelem pouze v ptipad¢ potieby, coz vede k nizsi
energetické narocnosti.

Automaticka detekce pouziti sondy. Zatizeni po zapnuti samo rozpoznd, zda byla pouzita
vpichova sonda a podle toho je proces zchlazovani (zmrazovani) fizen teplotou v jadie
pokrmu nebo ¢asovym HACCP programem.

Vnitini pamé&t’ pro uloZeni zchlazovacich (zmrazovacich) programi. Po ukonceni
zchlazovaciho (zmrazovaciho) cyklu se zatfizeni zepta, zda chcete cyklus uloZit. Pfi pfiStim
zchlazovani (zmrazovani) stejného pokrmu muzete prubéh cyklu jednoduse opakovat dle
udaj v paméti zatizeni aniz by bylo potieba pouzivat sondu. Priibéh cyklu vSak bude probihat

jako by byla sonda pouZita.

Uzpisobeno pro centralni monitoring dat — prenos HACCP udajua do PC.

Automaticky ptechod do konzervaéni faze v zavislosti na ukonéeném cyklu. Po zchlazovacim
cyklu automaticky nasleduje chladici konzervacéni faze, po zmrazovacim cyklu faze mrazici.
Lze pozadovat provedeni bez kompresoru pro pfipojeni na centralni chlazeni.

Moznost dodani agregatu s vodnim chlazenim.

Moznost dodani s HACCP tiskdrnou zaznamenavajici pribéh cykla.

Moznost dodani se sterilizaci vniténiho prostoru.

Provedeno dle norem CE a HACCP.




